orenje

DK INDBYGGET ELEKTRISK INDUKTIONSKOGEPLADE
SE ELEKTRISK INBYGGBAR INDUKTIONSKOKHALL
NO ELEKTRISKINNEBYGGET INDUKSJONSKOKEPLATE

Fl SISAANRAKENNETTU INDUKTIOJARJESTELMA






DK SE NO Fi
BRUGER- OG BRUKSANVISNING ANVISNING FOR BRUK KAYTTO JA
VEDLIGEHOLDELSESV OG VEDLIKEHOLD HUOLTO-OHJEET
EJLEDNING

Keere bruger,
du har kebt et produkt fra

Kara kund,
du har koépt en produkt

Kjeere kunde,
du har na kjgpt et produkt

Hyva asiakkaamme,
Olette ostanut

vores nye rekke af | fran varan nyaste rad av |fra var nye  serie | uutuussarjamme tuotteen,
indbyggede  hvidevarer. | elektriska elektriske apparater som | jossa on
Det er vores gnske, at du | inbyggninsapparater. Vi | er beregnede pa a bygge | sisddnrakennettu
far gleede af produktet. Vi | 6nskar att varan produkt | inn. Det er vart gnske at | sahkdlaitteisto.
anbefaler dig at leese | vill tjana dig bra. Darfor | produktet vart tjener deg | Toivomme, etta tama
brugervejledningen ngje | rekommenderar vi att lasa | s& godt som rad er. Vi | tuote palvelee teitd hyvin
og fglge anvisningerne. denna bruksanvisning | anbefaler deg & gajja pitkaan.
och handla produkten | giennom og  studere | Suosittelemme, etta
efter dess anvisningar. denne bruksanvisningen | tutustutte kayttdohjeisiin
ngye og betjene | ennen kayttdonottoa ja
produktet i trad med | noudatatte niitd ohjeita
henstillingene. laitteen kaytossa.
VIGTIGE VIKTIGA VIKTIGE TARKEAA TIETOA,
INFORMATIONER, INFORMATIONER, OPPLYSNINGER, OHJEITA JA
ANVISNINGER OG ANVISNINGAR OCH HENSTILLINGER OG SUOSITUKSIA
ANBEFALIGER REKOMMENDATIONER ANBEFALINGER

. Montering af
kogepladen udfgres af
kvalificerede  personer
med den forngdne
certifikation.

. Installationen far endast
utféras av personal
berattigad till denna
verksamhet.

. Produkten maste vara

. Installasjonen av
kokeplata far kun
utfgres av en rettmessig
person som er faglig
egnet til dette.

. Keittolevyn asennuksen
saa suorittaa
ainoastaan siihen
vastaavaan patevyyden
Omaava asentaja.




. Montering af
kogepladen udfgres i
henhold til de geeldende
nationale normer og
retningslinjer

Datoen for montering af
kogepladen bekraeftes i
Garantibeviset.
Kogepladen skal veere
tilsluttet en
streamforsyning med den
foreskrevne spaending,
der oplyses pa
typeskiltet, og via en
ledning, der passer til
kogepladens effekt (jf.
"Tilslutning af
kogepladen til
strgmforsyningen").
Nar kogepladen ikke er i
brug, serg for, at
samtlige
styrekomponenter er
slukket.

Kogepladen anvendes
udelukkende til
madlavning. Det er

forbudt at bruge

installerad enligt giltiga
nationalnormer och
foreskrifter.

Ha datumet av

installationen nerskrivet
och bekraftat i
garantilistan.
Induktionskokhallen
maste vara ansluten till
elnat med foreskriven

elspanning, vilket ar
skrivet pa
standardskylten, och

med en ledning, som
motsvarar
stromférbrukningen  av
kokhall (se “Elektrisk
anslutning”)

Ar inte kokplattan i
gang, ta hansyn till att
alla dess styrfunktioner
ar avstangda.
Kokplattan &r avsedd
endast att anvandas at
tilredning av matréatter.
Den far icke anvandas
at att uppvarma rum,
darfor da kan den bli

. Produktet skal
installeres i trdad med
gjeldende nasjonale

normer og forskrifter.

Be installateren om a
bekrefte dato for utfort
installasjon ved a fore
den pa [
garantiseddelen.
Kokeplaten ma veere
tilkoblet det elektriske
nettet med foreskrevet
spenning, jfr. slik det er
angitt pa typemerket,
med en ledning som
tilsvarer kokeplatens
ytelse  (vennligst se
»Tilkobling av apparatet
til det elektriske nettet®).
[ de periodene
kokeplaten ikke er i drift,
se til at alle dens
betjeningselementer
(styringsknapper)  star
pa ,avslatt”.

Kokeplaten er
utelukkende  beregnet
pa oppvarming av

. Asennus on
toteutettavaa,
noudattaen  paikallista
lainsdadantoa ja
maarayksia.

Vahvistakaa
asennuspaivamaaraa
takuutodistukseen.

Keittolevyn
sahkdasennuksessa on
huomioitava, etta

syo6ttovirtaa vastaa
keittolevyn kayttovirtaa

mika on merkitty
tuotekilpeen. (Katso
kohta laitteen
kytkeminen
verkkovirtaan)

Varmista, ettd kaikki
saatimet on kaannetty
pois paalta silloin kun
levy ei ole kaytossa.

Keittolevy on tarkoitettu
ainoastaan ruuan
valmistukseen. Levya ei
saa kayttdd huoneen
lammittdmiseen, jatkuva
kuormitus saattaa




kogepladen til
opvarmning af rummet,
idet der kan opsta
skader pa kogepladen
som folge af
overbelastning. Ved fejl

forarsaget af forkert
betjening bortfalder
garantien.

Det er forbudt at
anbringe breendbare
materialer i naerheden
af kogezonerne.

Ved eventuelle
&ndringer af

kogepladens omgivelser
(som fx arbejde med
maling, lakker, lim og

lign.) afbrydes
streamforsyningen.

Ved flytning af
kogepladen,
reparationer osv. eller
ved lzengerevarende
driftspause slukkes
strgmafbryderen foran
kogepladen.

Det anbefales at

skadad tack vare
omattlig belastning. Det
finns ingen garanti pa
skador uppkomna vid
en felaktig anvandning.
Placera aldrig
branfarligt material i
narheten av kokzoner.

| fall av forandring av
miljon dar kokhallen ar
installerad ( arbete med
malnings material,
klister, etc.), maste
strommanslutning alltid
vara avstangd.

Vid manipulation av
appareten, resp. vid
langre tid da spisen ar
ur funktion, anvand
sakerhetsbrytaren till att
koppla ur apparaten
fran elnatet..

Vi rekommenderar att
du en gang i tva ar
vander dig til en
reparationsfirma  med
begaran for en kotroll av
hallens  funktion. Du

matvarer. Den far ikke
anvendes til
oppvarming av rom,
ettersom det kan oppsta
funksjonsfeil pga.
overdreven belastning.
Hva angar feil som
folge av uriktig
anvendelse, gjelder ikke
garantien.
Det er ikke tillatt a
plassere brennbare
stoffer i neerheten av
kokefeltene.

I tilfelle
miljgforandringer i det
rommet som hvitevaren

er installert i (arbeid
med beis, maling, lim
o.l.), ma

hovedstramtilfarselen
alltid veere slatt av.

Ved handtering av
hvitevaren, resp. ved
lengre oppbevaring av
hvitevaren uten at den
er [ bruk, skal
hovedbryteren for

rikkoa laitteen.
Laitetakuu ei ole
voimassa mikali laitettu
on kaytetty vastoin sen
kayttotarkoitusta.
Ruuanvalmistusalueella
ei saa olla herkasti
palaavia materiaaleja.

Mikali keittolevyn
ymparistdéssa tehdaan
muutoksia

(maalaaminen,

saumaaminen ym.)
tulee laite kytkea pois
paalta paakatkaisijasta).
Kytke laite pois paalta
paakatkaisijasta kun
tehdaan muutostoita tai
kun laite ei ole kaytdssa
pitkdan aikaan.

Suosittelemme, etta
kerran tai kaksi
vuodessa pyydatte
paikalle  huoltomiehen
tarkastamaan  levyjen
toimintaan. Nain

ennakoidaan
mahdolliset vikatilanteet
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henvende sig til et
serviceveerksted  hver
andet ar med henblik pa
tiek af kogepladens
funktion. Pa denne
made forebygges evt.
driftsforstyrrelser, og
kogepladens levetid
forlaenges.

Apparatet kan bruges af
bgrn over 8 ar og af
personer med nedsatte
ysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring eller
kendskab, hvis de
overvages eller er
blevet instrueret i at
bruge apparatet pa en
sikker made og forstar

de farer, som kan
forekomme. Bgrn ma
ikke lege  med
apparatet.  Rengering

og vedligeholdelse ma
ikke udfegres af barn,
medmindre det foregar
under opsyn.

féorekommer sa
eventuella skador och
forlanger livslangden av
hallen.

Denna apparat kan
anvandas av barn fran 8
ar och uppat och av
personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller
bristfallig erfarenhet och
kunskap, om de
oOvervakas eller har
instruerats om hur man
anvander apparaten pa
ett sakert satt och sa att
de fostar riskerna. Barn
ska inte leka med
apparaten. Barn far inte
utféra rengdring och
underhall utan tillsyn.

tilfarsel av  elektrisk
energi foran pa
hvitevaren, slas av.

Vi anbefaler at du en
gang hvert andre ar
henvender deg til en

reparatar med
forespgrsel om & ga
over og sjekke

kokeplatens funksjoner.
Dermed vil du kunne
komme eventuelle feil i
forkjgpet og dessuten
forlenger du
kokeplatens livslengde.
Dette apparatet kan
brukes bruk av barn fra
atte ar og oppover og
av personer med
redusert fysisk,
sensorisk eller psykisk
kapasitet, eller mangel
pa erfaring og
kunnskap, dersom de er
instruert i bruken av
apparatet pa en trygg
mate og forstar farene
ved bruken. Barn skal

ja pidennatte laitteen
kayttoikaa.

Vahintaan 8-vuotiaat
lapset ja henkil6t, joiden
fyysinen tai henkinen
terveystila aiheuttaa
rajoituksia tai joiden

taidot, kokemukset tai
tiedot eivat ole riittavia,
saavat kayttda tuotetta
vain valvonnan alaisina
tai sen jalkeen kun heita
on opastettu
kayttéturvallisuudesta ja
kayttoon liittyvista
vaaratilanteista.
Vahintaan 8-vuotiaat
lapset saavat puhdistaa
laitetta vain valvonnan
alaisina.




ikke leke med
apparatet.  Rengjgring
og brukervedlikehold

skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.

BEMAERK!

Nar du bruger keramisk
induktionskomfur ikke
leegge noget  ekstra
enheder (sasom de
sakaldte reduktion ringe
eller induktiv pad, der
giver dig mulighed for at
bruge kogegrej med en
ikke-magnetisk base)
mellem bunden af
beholderen og overfladen
af den keramiske plade.
Brug af sadanne enheder
kan beskadige apparatet,
og kan forekomme i hgj
risiko for forbraendinger.

OBS!
Vid anvandning av
keramisk  induktionshall

inte satta nagon extra
utrustning (t.ex. de sa
kallade minskning ringar
eller induktiv pad som
tilldter dig att anvanda
kokkarl med en icke-
magnetisk bas) mellan
botten av behallaren och
ytan pa keramiska
plattan. Anvandning av
sadana anordningar kan
skada apparaten och kan
forekomma vid hog risk
for brannskador.

OBS!

Ved bruk keramisk
induksjonstopp ikke sette
noen Vytterligere enheter
(for eksempel de sakalte
reduksjon ringer eller
induktiv pad som lar deg
bruke kokekar med en
ikke-magnetisk base)
mellom bunnen av
beholderen og overflaten
av den keramiske platen.
Ved hjelp av slike enheter
kan skade apparatet og
kan oppsta ved hgy risiko
for forbrenning.

HUOMIO!
Kaytettdessa keraamisia
Induktiokeittotason El

laittaa mitaan lisalaitteita
(kuten ns vahentamiseen
renkaat tai induktiivinen
pad, jonka avulla voit
kayttaa astioita, jossa on
ei-magneettinen base)
valilla sailion pohjan ja

pinnan keraamiselle
lautaselle. Kayttamalla
naita laitteita VOI

vahingoittaa laitetta ja
voivat esiintyd suuressa
vaarassa palovammoja.

ADVARSEL!
Ved  konstatering  af
revher i  kogepladen

kobles denne straks fra

VARNING !

Upptacker du synliga
sprickor pa kokhallens yta
koppla omedelbart fran

NB!
Dersom det pa overflaten
av  kokeplaten  skulle

dannes sprekker av noe

HUOM!

Kytke laite irti
verkkovirrasta mikali
huomaat halkeamia
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strgmforsyningen. elektriciteten till | slag, ma hvitevaren med | keittolevyn pinnassa.
apparaten. en gang kobles fra
strgmnettet.
BEMARK OBSERVERA OBS HUOMIO
Apparatet er uegnet til | Induktionshallen &r inte | Apparatet er ikke | Tama laite ei ole
drift ved hjeelp eksterne | amnad for anvandning | beregnet pa a arbeide | suunniteltu kaytettavaksi

timere eller andre delte
fiernbetjenings systemer.

med extern timer eller
med ett separat
fiarrkontrollsystem.

ved hjelp av en ytre
tidsbryter eller noe
separat
fiernkontrollsystem.

ajastimella  varustetulla
sahkosyotolla eikd kauko-
ohjausjarjestelmalla.




BESKRIVELSE OG BETJENING
AF KOGEPLADEN

BESKRIVNING OCH
ANVANDNING

BESKRIVELSE OG BETJENING
AV APPARATET

LAITTEEN KUVAUS JA
OMINAISUUDET

IS656SC, IS656USC, IS656X, 1IS756SC, IS7T56USC

IS655SC, IS655USC, 1S655X




1. Kogezoner
2. Betjeningspanel — BETJENING
VIA BERGRING (TOUCH CONTROL)

. Kokzoner
. Kontrollpanel — sensor kontroll

(TOUCH CONTROL)

N -

. Soner
. Styringspanel — BETJENING

GJENNOM BER@RING (TOUCH
CONTROL)

N -

. Keittoalueet
. Ohjauspaneeli —

KOSKETINSAADOT (TOUCH
CONTROL)

e Kogepladen skal placeres i
udskeeringen i kekkenbordet eller
lign..

e Gummiteetning langs kogepladens

kant forhindrer indtreengen af veeske
under kogepladen.

e Kogepladen bestar primeert af en
glaskeramisk kogeplade og endvidere
af beere- og kapslingskomponenter
samt el-delen.

e Kogezonernes flader svarer til
saedvanlige starrelser af gryder.

e Kogezonernes diametre passer til
gaengse gryder.

e Det frarades at anvende gryder med
storre diameter en den aftegnede
kogezone.

e Overophedning af induktionssystemet
hindres af en temperaturbegraenser.

e Restvarmeindikatorer signalerer
forhgjet temperatur pa kogezonens
overflade efter slukning. Energien fra
den varme kogezone kan med fordel
anvendes. Indikatorlyset slukker efter
afkeling af kogezonen il en
temperatur, der ikke leengere kan
forarsage forbreendinger.

Apparaten ar avsedd till att inbyggas
in i utskarningen av en arbetsskiva i
kéksmaoblern.

Isolationsgummi som a&r fastklistrat pa
kanten av kokhéllen hindrar vétskor
fran att Iacka in under hallen.
Grunddelen av  apparaten  ar
glaskeramisk induktionskokhall.
Bundna pa den &r dom andra béar-,
tdck- och eletroniska delarna av
apparaten ,

Kokzonernas ytor harrér fran vanliga
matt pa kokkkarl.

Diameterna av kokzonerna ar gjorda
efter normala storlekar av kokkarl.

Vi rekommenderar inte att anvanda
kokkarl som har storre storlek an
markeringen av kokzonen.
Overhattning av
induktionselektroniken forhindras
med en varmereduktion.

Signalering av restvarme visar hojd
varmeeffekt pa ytan av kokzonen efter
att ha blivit avstangd.Kontrollampan
slocknar efter att kokplatsen kylit ner
sig sa att det inte finns nagon fara for
bréannskada.

Apparatet er beregnet pa innbygging i
en utskjeering i kjgkkeninnredningens
arbeidsbenk.

Tetningsgummien som er limt rundt
pa kanten av kokeplaten hindrer at
vaeske renner inn under kokeplaten.
Apparatets  grunnleggende  deler
omfatter den glasskeramiske
kokeplaten, som de andre barende,
tildekkende og elektriske delene av
apparatet er forbundet med.
Sterrelsen pa sonene gjenspeiler
vanlige starrelser pa kjeler.
Kokefeltenes diametre
kokekars vanlige mal.

Vi anbefaler at det ikke blir anvendt
kokekar, hvis sterrelse overskrider
storrelsen pa den tegningen som
viser kokefeltet.

Overopphetelse av
induksjonselektronikken forhindres av
en temperaturbegrensende
mekanisme.

Signaliseringen for restvarme
signaliserer en forhgyet temperatur pa
kokefeltets overflate etter avslaing.
Dette varme kokestedet kan utnyttes
energetisk.  Signallampen  slukkes
etter en slik avkjgling av kokestedet,
nar det ikke lenger er noen fare for &
brenne seg.

kopierer

Laite on tarkoitettu upotettavaksi
keittiétasoon tai kaapistoon.

Reunoille liimattu kumitiiviste estaa
nesteiden valumisen keittolevyn alle.

Laitteen paakomponentti on
keraamisesta  lasista  valmistettu
keittolevy johon kaikki muut tuki-,

suoja- ja
kiinnitetty.
Keittoalueen pinnan mitat vastaavat
tavanomaisten kattiloiden mittoihin.

Alueiden koot vastaavat yleisimpien

sahkdkomponentit on

ruuanvalmistusastioiden pohjan
kokoja.

Ei ole suositeltavaa pitaa
ruuanvalmistusastioita merkittyjen
alueiden ulkopuolella.
Induktiosahkdelementtien
ylikuumeneminen on estetty

lamporeleen avulla.

Keittoalue pysyy kuumana vield sen
jalkeen kun levy on sammutettu,
varoitusvalo palaa kunnes levy on
jaahtynyt riittavasti eika
polttamisvaaraa.

NORMALT ST@JNIVEAU VED
BRUG AF
INDUTIONSKOMFURET

Nar komfuret er taendt for maksimal
effekt, eller ved brug af nogle typer af
gryder kan komfuret gere lyd som
brummen, flgjten eller knistren. Dette
stgj forsvinder nar du indstiller komfuret

NORMAL BULLENIVA VID DRIFT
AV APPARAT MED
INDUKTIONSVARME

Nar du slar pa varme till hogsta effekt
eller beroende pa vald typ a av kokkarl
kan apparetn avge ljud sasom bullrande,

visslande eller
férsvinna

sprakande.
genom att

Ljud kan
sénka

VANLIG ST@Y UNDER DRIFT AV
ET APPARAT MED
INDUKSJONSOPPVARMING

Nar du slar oppvarming pa maksimal
effekt eller avhengig av hvilken type
gryter du har valgt, kan apparatet lage
lyder som f.eks. summing, plystring eller
spraking. Lydene forsvinner nar man

INDUKTIOLAITTEEN TOIMINNAN
AIKANA KUULUVA MELU
Maksimiteholla toimiessa tai tietynlaisten

kattiloiden

kaytdn  yhteydessad voi

laitteesta kuulua melua, esim. surinaa,
vinkunaa tai rasahdyksia. Melu poistuu,
kun valitaan pienempi kayttéteho. Melun

voimakkuuteen

voivat vaikuttaa
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til lavere drift. Stgjniveauet kan ogsa
pavirkes af meengden af mad som du
koger, og maden du koger pa.
Komfuret er udsyret med en
koleventilator, som teendes automatisk

uppvarmningseffekt. Mangen lagade mat
och tillagningsmetod kan paverka
ljudintensitet.

Apparaten ar forsedd med kylflakt som
slas pa vid hogre temperatur. Flakten

reduserer oppvarmingsnivaet. Mengden
av de kokte matvarer og kokemetoden
kan pavirke intensiteten av lyder.

Apparatet er utstyrt med en kjglevifte,
som slas pa ved indikasjon av hgyere

laitettavan

valmistustapa.
Laitteessa on jaahdytin, joka kytkeytyy
paalle korkeamman lampdtilan
havaitsemisen  tapauksessa. Mikali

ruoan maara ja

nar komfuret indikerer en hgjere | kan koras &ven efter att du slar av || temperatur. Viften kan ga selv etter at du | ldmpdtila pysyy korkeana, voi tuuletin
temperatur. Ventilatoren kan ogséa veere i | kokzonerna ~om temperatur ligger | har slatt av  kokesonene, om | toimia tietyn ajan  keittoalueiden
drift efter kogezonerne allerede er | fortfarande pa hog niva. temperaturen er fortsatt hay. poiskytkemisen jalkeenkin.

slukket, hvis temperaturen stadigvaek er | Angivna ljud ar normala vid | De oppferte lydene er et vanlig tegn pa | Mainittu melu on induktiolaitteelle
hgj. induktionsvarme och tyder inte pa nagot | induksjonsoppvarming og indikerer ikke | ominaista eika kyseessa ole
De oven beskrevne lyd er normale ved | fel. noe feil. toimintavirhe.

brug af induktionskomfuret og peger ikke

pa noget problem.

INDUKTIONSPRINCIPPET PRINCIPEN AV INDUKTION INDUKSJONSPRINSIPPET INDUKSTIOLIEDEN
Induktionsopvarmningen er baseret pa || Systemet av induktionskokning ar | Systemet for induksjonsoppvarming er | TOIMINPERIAATE

fysisk  feenomen kaldt magnetisk | baserad pa det fyzikala fenomenet av | tuftet pa det fysikale fenomenet Induktiolevyn |&mpd kehitetaan
induktion. Grundprincippet ved dette | magnetisk induktion. Grundkaraktéren | magnetisk induksjon. Dette systemets | induktiokelalla, joka on asennettu
system er direkte energioverfarsel fra en | av denna systém ar direkt || grunnleggende egenskaper ligger i | lasikeraamisen tason alle. Kela
generator til grydens bund. energidverforning fran generatorn rétt till | direkte overfgring av energi fra en | synnyttaa keittoastian alle

bottnen av kokkarlet.

generator og rett inn i kokekarets bunn.

magneettikentan (astia voi magnetoitua),
jokapuolestaan kehittaa levyn
kuumentavat pyorrevirrat. Lampd siirtyy
suoraan keittoastioiden alla, jossa sita
eniten tarvitaan.

fl
G T

v

Kokekar med ferromagnetisk bunn
Keittoastiat joissa sahkdmagneettinen pohja
Gryder med ferromagnetisk bund

Kokkarl med feromagnetisk botten

Glasskeramisk plate
Lasikeraaminen taso
Glaskeramisk plade
Glaskeramisk induktionskokhall

¥

Generator
Kehitin - laturi




FORDELE VED

INDUKTIONSOPVARMNING

e Er mere sikker — lav temperatur pa
glasoverfladen

e Er hurtigere — kort opvarmningstid

e Er mere praecis - reagerer
ojeblikkeligt pa eendringer i
indstillingen af varmetrin

FORDELAR AV

INDUKTIONSKOKNING

e Sakrare — lag temperatur pa glasytan

e Snabbare - kort tid av uppvarmning

e Mera precis — reagerar omedelbart
pa férandringen av varmeeffekt

o Mera effektiv — 90 procent av energin
som absorberas férendras till varme

FORDELER MED

INDUKSJONSOPPVARMING

e Den er tryggere — lav temperatur pa
glassets overflate

e Den er raskere — kort oppvarmingstid

e Den er mer ngyaktig — reagerer
oyeblikkelig pa  forandringer i
innstilling av oppvarmingsstyrke

INDUKTIOLEIDEN EDUT

e Turvallisuus - alhainen
lampdtila

e Nopea - lyhyt kuumenemisaika

e Tarkka - reagoi valittdmasti
lammonsaatdon

e Tehokas - 90% sidotusta energiasta
muutetaan Iammoksi

lasitason

e Er mere effektiv — 90% af den e Den er mer effektiv — 90% av den

absorberede energi forvandles til absorberte energien omgjeres il

varme varme
GRYDER TIL BRUG PA KOKKARL FOR ANVANDNING KOKEKAR TIL INDUKTIOTASOILLE SOPIVAT
INDUKTIONEN PA INDUKTIONSKOKHALLAR INDUKSJONSKOKESONER KEITTOASTIAT
Induktionsopvarmning anvender Induktionskokningen anvander || Koking med induksjon gjgr nytte av | Lammén tuottamiseen kaytetdan
magnetisme til varmeoverfarsel. magnetism till att utveckla varme. | magnetisme til & generere varme. Derfor | magneettikenttia. Taman takia

Gryderne skal derfor indeholde jern.
Tjek ved hjeelp af en magnet., om gryden
er magnetisk. Grydens bund kan have
en gennemsnit mindre eller pa samme
starrelse som den tegnede starrelse af
kogezonen, som fglgende:

140 til 200 mm — for de enkelte zoner

Kokkérlet maste darfor vara tillverkat
av stal. For att kontrolera om karlet &r
magnetiskt prova med en magnet.
Kokkérlets botten som anvands for
induktionshéllens  kokzoner kan ha
mindre diametern eller lika med den ytan
for markerade kokzoner i omradet :

ma kokekarene inneholde jern.
Kontroller ved hjelp av magneten om
kokekaret er magnetisk. Bunnen pa
kjelen kan ha samme eller mindre
diameter enn sonen som falger:

& 140 til @ 200 mm — for enkelte soner,

& 200 til 200 x 400 mm - for fleksisone.

keittoastioiden pitda sisdltad metallia.
Sen voi helposti tarkistaa pienen
magneetin avulla. Induktiokeittoalueelle
asetetun kattilan pohjan lapimitta ei saa
olla suurempi kuin keittoalueen merkitty
pinta:

@ 140 - @ 200 mm — yksittaiset alueet,

200 til 200 x 400 mm — for fleks zoner | & 140 till @ 200 mm- for enskilda zoner, For @vrige krav til kokekar - se | @200 -200 x 400 mm - laajennetut
Vedr. de gvrige krav til gryder se | @200 till 200 x 400 mm - for flexi-zoner. | Prinsipper ~ for  bruk av  den | alueet.
»Principper for = anvendelse af en | Andra krav for karlen — se ,Principer vid | glasskeramiske platen”. Lisatietoja  sopivista  keittoastioista
glaskeramisk kogeplade". anvandning av glaskeramisk kohdassa - ,Lasikeraamisen lieden
induktionshall". kayttoperiaatteet*
BETJENING AF KOGEPLADEN SKOTSEL AV APPARATEN BETJENING LAITTEEN KAYTTO
ADVARSEL NOTIS ADVARSLER VAROITUS
e Kogepladen ma kun anvendes af | e Apparaten kan anvéndas enbart av | e Kokeplaten kan ifolge | o Laite on tarkoitettu aikuisten kayttéon
voksne personer i overensstemmelse vuxna personer, enligt bruksanvisningen utelukkende ja sen kaytdssa on noudatettavaa

med brugervejledningen.

e Bgrn ma ikke efterlades uden opsyn
ved en teendt kogeplade.

e En elektrisk kogeplade méa ikke
efterlades uden opsyn, mens den er i
brug.

e Personer med en pacemaker eller en
insulinpumpe méa gerne betjene en
kogeplade med induktion forudsat, at
deres implantater opfylder kravene i
direktivet 89/336/EQF.

bruksanvisningen.

e Lamna alldrig barn utan uppsyn vid
apparat som ar i gang.

e Induktionskokhallen ar en apparat
som kraver uppsyn vid drift.

e Personer med hjartstimulator eller
inzulin pumpa kan skéta apparat med

induktionskokhall bara om deras
implantat motsvarar foreskrift
89/336/CEE.

betjenes av voksne personer.

o Det er ikke tillatt & etterlate barn uten
tilsyn ved en kokeplate som er i drift.

e Den elektriske kokeplaten er en
hvitevare, hvis drift krever tilsyn.

e Personer med hjertestimulator eller
insulinpumpe far betjene hvitevaren
med induksjonskokefelt kun under
forutsetning av at deres implantater er
i overensstemmelse med forskrift
89/336/CEE.

kayttohjeita.

e Lapsia ei saa jattda lieden aareen
ilman aikuisen valvontaa.

e Laite sopii myds niille joilla on
tahdistin  tai insuliinipumppu  jos
heidan vastaa 89/336/CEE.
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BETJENINGSPANEL

KONTROLLPANEL

STYREPANELET

OHJAUSPANEELI

IS656SC, 1S656USC, IS656X, 1IS756SC, IS756USC

IS655SC, 1IS655USC, 1S655X

E DCC A

FGH C CD

E DCC A

FGH C C

A - sensor til hovedkontakten
B — sensor til kontrol af effekt
C - kogezonens sensor

D — fleks zonens sensor

E — tidsknappen

A — sensor for strombrytare
B — sensor for effektstyrning
C - sensor for kokzoner

D — sensor for flexizon

E — timer

A — nettbrytersensor

B — sensor for effektinnstilling
C - sensor for sone

D — sensor for fleksisone

E — klokke

A — anturi sahkon pois/paalle

B — tehon sensori
C — keittoalueen sensori
D — laajennetun alueen sensori

kytkemiseen

F — varmeholder F — varmhallning F — varmeoppbevaring E — ajastin

G - POWER BOOST G - POWER BOOST G - POWER BOOST F — lammitys

H - lasen H — lassensor H-las G - POWER BOOST
H — lukko

OBS! VARNING NB! HUOMIO

e Sensorbetjeningen aktiveres ved at
leegge fingeren pa det passende
symbol pa den glaskeramiske plade.
Finger-touch-panelet  skal  derfor
holdes rent og tart.

Laeg ingen genstande pa finger-touch-
panelet.

Serg for at kogepladens overflade
ikke bliver brugt eller rengjort af barn.
Pas pa utilsigtet teending af
kogepladen, fx af kaeledyr!

Ved afbrydelse af stremforsyningen
nulstilles de indstillede veerdier.

Leeg aldrig madvarer i
aluminiumsfolie, bestik, grydelag og
andre metalting pa induktionszonerne.
Ved en utilsigtet eller tilfeeldig teending
af kogepladen bliver metaltingene
hurtigt varmet op, og kan tilfgje
forbraendinger eller materielle skader.
Kogepladen slukker automatisk efter

e Sensorkontrollen ar aktiverad med

vidrérning av finger pa symbol pa den
glaskeramiska kokhallen. Hall darfor
kontrollpanelen ren och torr.

Stall ingenting pa kontrollpanelen av
induktionskokhallen.

Hindra barn fran att anvanda eller
rengora héllens kokyta.

SE UPP fér odnskad tédndning som
t.ex. husdjur kan orsaka !

Vid induktionskokhallens urkoppling
fran strommen kommer instéllda
parameter att anuleras.

Placera aldrig metallféremal pa
induktionsvédrmezonen som bestick,
lock fran kokkarl, mat inpackat i
aluminiumfolie. Om apparaten ar
patéand av misstag kann dessa saker
bli varma valdigt snabbt och orsaka
brannskada.

Nar en gryta avldgsnas fran

e Sensorstyringen aktiveres ved a

plassere en finger pa det aktuelle
symbolet péd den glasskeramiske
platen. Hold derfor styringspanelet
rent og tert.

Legg aldri noe pa kokeplatens
styringspanel.

Pass pa at barn verken bruker eller
rengjor kokeoverflaten..

VAR OBS pa uforsett paslaing av
kokeplaten, f.eks. av husdyr!

Ved frakobling av kokeplaten fra
stromnettet, vil de innstilte
parametrene nullstilles.

Legg aldri neeringsmidler som er
pakket inn i aluminiumsfolie, bestikk,
grytelokk og andre metallgjenstander,
pa induksjonskokesonene. Ved
uforsett eller tilfeldig paslaing av
kokeplaten, vil slike gjenstander
kunne bli varme hurtig og forarsake

o Kosketusnaytolla

toimiva  anturi
aktivoidaan koskettamalla silla
sormenpailla. Téaman takia
ohjauspaneeli on pidettdva puhtaana
ja kuivana.

Ala laita mitdan esineitd keittolevyn
ohjauspaneelin paalle.

Ala anna pikkulasten lammityslevya
kayttaa eika puhdistaa.

Estaa kytkimien aktivoinnin
vahingossa, esim. jos taloudessa on
kotielaimia.

Kaikki asetukset nollantuvat kun
keraamisen levy  kytketdaan irti
sahkoverkosta.

Ala koskaan laita levyn keittoalueelle
alumiinifolioon pakattua  ruokaa,
veitsia, haarukoita, kattilan kansia tai
muita metalliesineitd. Edella mainitut
esineet kuumenevat erittdin nopeasti
ja saattavat vahingoittaa laitteet tai
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60 sekunder fra gryden er blevet
fiernet fra induktionszonen.

e Sluk induktionszonerne efter brug
med sluktasten, du skal ikke tage for
givet, at de slukker (identificerer
gryden) automatisk.

induktionszonen stangs
induktionshallen av inom 60
sekunder.

o Efter att ha anvant
induktionskokzonen stang av
strbmmen och lita inte pa den

forbrenninger og annen skade.

e Etter at kar er blitt fiernet fra
induksjonsfeltet, blir kokeplaten slatt
av innen 60 sekunder.

e Etter bruk slas induksjonssonen av
ved hjelp av styringsbryteren - ikke

pilata sen ulkonaon.

o Mikali poistat kattilan paalle kytketylta
keittoalueelta, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti  pois  paaltda 60
sekunnissa kuluessa.

o Kytke keittoalue kayton jalkeen pois

automatiska avstangningen. stol pa automatisk avslaing paalta vastaavasta
(gjenkjenning av gryter). automaattikytkimesta (keittoasian
tunnistin).

Kogezonernes energiforbrug
reguleres inden for de 9 grader, som
du kan valge ved at trykke pa
kontrolpanels sensor B.

Varje kokzon regleras flytande i 9
effektnivaer som ar valbara med hjalp
av ,,B“-sensor pa kontrollpanelen.

Stromforbruk til sonene er regulert i 9
trinn som kan velges med sensor ,,B“
pa betjeningspanelet.

Keittolalueilla on 9 erilaista ottotehon
tasoa. Tehon valintaan paina
ohjauspaneelin sensoria B, kunnes
haluttu teho ilmestyy.

TANDING AF KOGEPLADEN

Tryk pa sensoren A (afbryderen).
Symboler for kontroldisplays C, D og E
vil lyse. Udfgres det neseste valg ikke
inden for 60 sekunder, slukkes
kogepladen automatik.

PASLAGNING AV
INDUKTIONSHALL

Tryck pa A-sensorn (strombrytare). Da
borjar lysa symboler for kontrolldisplayer
,.C* ,D* a ,E". Om inget ytterligare val
gérs inom 60 sekunder sténgs
induktionshéllen automatiskt av.

PASLAING AV KOKEPLATEN
Trykk pa sensor A (nettbryter).
Symbolene pa betjeningsdisplayer ,C*,
,D* og ,E* begynner a lyse. Gjer man
ikke noe videre valg innen 60 sekunder
kokeplaten slatt av automatisk.

LAMMITYSLEVYN PAALLE
KYTKEMINEN

Paina sensoria A (virtakytkin).
Ohjauspaneelien C, D ja E valo syttyy.
Mikali et suorita seuraavaa valintaa 60
sekunnissa, lammityslevy  kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

TANDING AF KOGEZONEN

Tryk pa sensoren C eller D for at veelge
den kreevede kogezone eller fleks zone.
Inden for de nzeste 5 sekunder efter at
du har teendt pa kogepladen veelg det
kreevede effekt (1-9) ved at trykke pa
sensoren B.

PASATTNING AV KOKZONEN
Genom att trycka pa ,C* eller ,D*-
sensorn valjs respektive kokzon eller
flexi-zon.

Inom 5 sekunder efter att du slagit pa
kokzonen stéll in 6nskad effektnivan (1 —
9) genom ,B*-sensorn.

SLA PA PLATEN

Trykk sensor ,C“ eller ,D* for a velge
tilsvarende sone eller fleksisone.

Innen 5 s etter at apparatet er slatt pa,
trykkes sensor ,B“ som brukes il
innstilling av passende trinn (1 — 9).

KEITTOALUEEN PAALLE
KYTKEMINEN

Sopivan keittoalueen tai laajennetun
alueen valintaan paina sensoria C tai D.
Valitse tarvittava teho (1-9) 5 sekunnissa
keittoalueen paalle kytkemisen jalkeen.

GENKENDELSE AF GRYDEN

VED INDUKTIONSKOGEZONE

e Hvis kogezonen er teendt og der ikke
std nogen gryde pa den eller hvis
gryden har en for lille diameter
teendes kogepladen ikke. Der advares
vha. blinkende symbol E’

e Huvis der szettes en egnet gryde pa
kogezonen, taendes den indstillede
effektgrad og nummeret med dens
veerdi lyser pa indikatoren.
Stremforsyningen kobles fra, nar
gryden tages af. Pa indikatoren af
effektgraden vises igen det blinkende
symbol ‘:‘

IGENKANNING AV GRYTA VID

INDUKTIONSKOKZON

e Om en paslagen kokzon star tom eller
om grytan som star dar ar for liten
sker ingen energidverféring. En
blinkande symbol uppmarksammar
detta "=,

e Om en lamplig gryta stalls pa
kokzonen slas installd effektniva pa
och ett nummer med effektnivans
varde lyser pa visaren.
Energitillférseln avbryts om grytan tas
bort. Pa effektnivavisaren visas
blinkande symbol " pa nytt.

e Om ett litet kokkarl som inte &r mindre

GJENKJENNING AV KOKEKAR |
INDUKSJONSSONER

o Er kokefeltet slatt pa og star det ikke
noe kokekar pa det eller star det et for
lite kokekar pa det, skjer det ikke noe
energioverfering. Du  blir  gjort
oppmerksom péa det ved at symbolet
Y linker.

Stilles et passende kokekar pa et

kokefelt, slas den innstilte
ytelseskgraden pa, og tallet med dens
verdi lyser pa viseren.

Energitilferselen avbrytes hvis
kokekaret tas av. Pa viseren av
ytelsesgrad blinker igjen symbolet =

KATTILAN HAVAINTOTOIMINTA

e Mikali paalle kytketylle keittoalueelle
ei ole asetettu kattilaa tai se ei sopi
kaytettavaksi keraamisella liedelld,
keittoalue ei lampene. Symboli =
alaa vilkkua.

e Kun keittoalueelle on asetettu kattila,
keittoalue Iampenee valitun tehotason
mukaan, mikd kuvataan myods
saatopaneelilla. Jos kattila poistetaan
keittoalueelta, lampeneminen
pysahtyy ja symboli < alkaa vilkkua.

e Mikali keittoalueelle asetetaan pieni
kattila, lammitysteho vahentyy kattilan
koon mukaisesti automaattisesti.
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e Hvis man pa kogezonen seetter en
mindre gryde, hvor diameteren ikke er
mindre end mindste mulige for drift, vil
der kun blive brugt energi svarende til
grydens diameter.

an det minimala genomsnitt som
krévs for att kokzonen ska starta stalls
pa kokzonen, kommer endast den
effekt som motsvarar kokkérlets
genomsnitt att tilliféras.

e Stilles et mindre kokekar pa et

kokefelt, men dets dimensjoner er
ikke mindre enn den minimale
diameteren som ma til for & kunne
sette kokefeltet i drift, da leveres bare
en slik ytelse som tilsvarer
dimensjonen pa kokekaret.

BRO MODE (FLEKS ZONEN)

e Kogezoner pa bade venstre og hajre
side kan bruges som selvsteendige
kogezoner (forreste og bagerste) eller
forenet i bro moden (200 x 400 mm).
Modeller 1S655SC, 1S655USC og
IS655X  tillader at bruge hver
kogezone pa venstre side (den
forreste og den bagerste venstre
kogezone) separat, eller i broregimen
(begge to pa samme tid).
Kogezonerne pa hgjre side kan kun
bruges separat.

Tryk knappen D for at aktivere bro
moden.

Gryden (gennemsnit 200 mm) kan nu
beveeges frem eller tilbage indenfor
kogezonen, bro moden finder
automatisk grydens position og
indstiller effekt til den tilsvarende
zone.

For korrekt overfering at effekten ma
gryden  (gennemsnit 200 mm)
befindes i forreste eller i bageste del
af zonen.

Du kan ogsa bruge en aflang gryde
op til sterrelse 200 x 400 mm.

Den aflange gryde kan ved brug af
bro moden std hvor som helst inden
for kogezonen.

BRYGGLAGE (FLEXI-ZON)
e Kokzonerna pa vanster och hdger

sidan kan anvéndas som separata
kokzoner (fram och bak) eller
férenade i brygglage 200x400 mm.
For typ 1S655SC, 1S655USC och
1IS655X kan kokzoner pa vanstra sida
anvands separat (framre och bakre
kokzon) eller sammankopplade till
brygglage, kokzoner pa hdoger sida
kan anvandas endast separat.

Tryck pa ,D*-sensorn for att aktivera
brygglage.

Man kan flytta kastrullen (& 200) fran
framre till bakre kokzon (eller
tvartom), da brygglage kaénner av
automatiskt position och staller in
effekten till respektive zon.

For korrekt effektdverforing maste
kastrullen (& 200) vara i framre eller
bakre delen av flexi-zon vid
anvandning av brygglage.

Man kan ocksa anvanda kastrullen i
avlang form upp till 200x400 mm
storlek.

Karlet i avlang form kan placeas var
som helst pa hela ytan inom zonen
vid anvandning av brygglage.

BRODRIFT (FLEKSISONE)
e Soner pa venstre og hegyre side kan

brukes som selvstendige soner
(fremre og bakre) eller sammenslatt i
brodrift pa 200 x 400 mm.

For typene 1S655SC 1S655USC og
1IS655X kan kokesonene pa den
venstre siden brukes hver for seg
(foran og bak) eller slas sammen til
bridge-modus, kokesonene pa den
hgyre siden kan bare brukes hver for
seg.

Brodrift aktiveres med trykk pa sensor
,D*

Kjele (&200) kan na skyves fra
fremre til bakre sone (eller omvendt),
brodriften kjenner posisjonen
automatisk og innstiller effekt pa
tilsvarende sone.

For korrekt effektoverfgring skal kjele
(9 200) plasseres enten i fremre eller
i bakre del av sonen nar brodriften
brukes.

Det kan ogsa brukes kjele med avlang
form helt til stgrrelsen 200 x 400 mm.

Avlang kjele kan plasseres hvor som
helst pa den totale soneflaten nar
brodriften brukes.

SILLAN TOIMINTATILA
(LAAJENNETTU ALUE)
e Vasemmalla ja oikealla sijaitsevia

keittoalueita voi kayttdd erikseen
keittoalueina (etu- ja taka-alue) tai
yhdistdédd ne sillan toimintatilassa
yhdeksi 200x400 mm alueeksi.
Mallien IS655SC, IS655USC ja
1S655X vasemmalla olevia
keittoalueita voi kayttaa erilaisina
keittoalueina (etu- ja taka-alue) tai
yhdistdd ne ns. ,sillan toimitilaa“
kayttamalld yhdeksi keittoalueeksi;
oikealla olevia keittoalueita voi kayttaa
vain erikseen.

Sillan toimintatilan aktivointiin paina
sensoria D.

Nyt voit nostaa Kkattilan (&200)

etualueelta taka-alueelle (tai
painvastoin), sillan toimintatila
tunnistaa automaattisesti sen paikan
ja maarda vastaavalle alueelle

sopivan tehon.

Sillan toimintatilan kaytén yhteydessa
on kattila (200) tehon normaalia
siirtoa varten asetettava laajennetun
alueen etu- tai takaosaan.

Voit kayttdd myods soikeaa kattilaa
eniten 200x400 mm.

Sillan toimintatilassa voi soikean
kattilan asettaa mihin tahansa alueen
pinnalle.

INDIKATION AF RESTVARMEN

e Efter slukning af kogezonen, hvis
zonen har en temperatur der
overstiger 60° C, vil der pa displayet

INDIKATION FOR RESTVARME
e Om kokzonen har en hégre

temperatur  an 60° C  efter
avstangning, visas ljussignal "H” pa

INDIKASJON AV RESTVARME
o Etter avslaing av kokefeltet — dersom

temperaturen i dette feltet ligger
hgyere enn 60° C — vil det pa

JALKILAMMON ILMAISIN
o Nayttdon

iimestyy vastaavan
keittoalueen symboli SH heti
keittoalueen tai koko lammityslevyn
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blive vist symbolet ,HY dette
signaliserer at kogezonen stadig er
varm.

displayen, det indikerar att kokzonens
yta har hojd temperatur.
Denna signalisering minskar risken for

displayet komme til syne et lyssignal
“H* som signaliserer kokefeltets
okede overflatetemperatur.

pois  kytkemisen jalkeen. Tama
osoittaa siihen, etta keittoalue on viela
lammintd ja sen lampétila on 60°C

e Denne signalisering begreenser att branna sig pa en avstangd kokzon. || ¢ Denne signaliseringen  begrenser korkeampi. Symboli sammuu
risikoen for forbreendingsulykker pa Energin fran den varma kokplatsen muligheten for forbrenninger ved det lammityslevyn jaahdyttyaan.
en slukket zone. Det resterende kan utnyttjas. avslatte feltet. Det varme stedet pa | e Talla toiminnalla voidaan valttaa
varme kan ogsa udnyttes. platen kan utnyttes energetisk. palohaavoja. Jalkildmpda voidaan
kayttda ruoan valmistamiseen.
BORNESIKRING: BARNSAKRING BARNESIKRING: LAPSILUKKO:
Barnelas tjener til at forhindre sendringer || Barnlaset ar till for att férhindra att géra | Barnelds brukes til & umuliggjere | Lapsilukko suojaa asetuksien
i forlobet af komfurets brug, eller til | andringar i installningarna vid | innstillingsendringer mens mat lages. | muuttamiselta ruoanlaiton tai laitteen
fuldsteendigt at umuliggere komfurets | tillagningen eller att férhindra att | Barnelds kan ogsa brukes til & || kaytén aikana.
brug. anvanda apparaten helt. umuliggjere bruk av apparatet.
FREMGANGSMADE: FORFARANDE: FREMGANGSMATE: MENETTELY:

Teend for kogepladen ved at trykke
,B" sensor.

Du aktiverer barnelasen ved at trykke
pa sensoren H.

Pa displayet over sensoren E viser sig
bogstaver "Lo”.

Du kan aktivere barnelasen ogsa nar
en kogezone er i brug.

Sla pa kokplattan genom att trycka pa
sensor ,B*

Tryck pa ,H*sensorn for att aktivera
barnlaset.

Bokstaverna ,Lo“ visas da pa display
ovanfor ,E“-sensorn.

Barnlds kan sattas igang aven om
nagon av en kokzon &r aktiv.

Sla pa platen ved &
sensoren “B".

Barnelas aktiveres ved a trykke pa
sensor ,H".

Bokstaver ,Lo“ vises pa displayet
overfor sensor ,E*.

Barnelas kan ogsa aktiveres nar en
sone er aktiv.

trykke pa

Kytke keittolevy paalle painamalla
sensoria ,B*.

Lapsilukon aktivointiin paina sensoria
H.

Sensorin E kohdalle iimestyy nayttéon
“Lo”.

Lapsilukon voi aktivoida myds silloin,
kun keittoalue on paalla.

DEAKTIVERING:

Tryk og hold knappen H for cirka 3
sekunder.

Bogstaver  "Lo”  forsvinder
kogezonen er parat til brug.

og

FRANKOPPLING:

Tryck och hall ,H“-sensorn intryckt
inom 3 sekunder.

Bokstaverna ,Lo“ da forsvinner,
kokzon &r nu klar fér anvéndning.

DEAKTIVERING:

Trykk og hold sensor ,H* i omtrent 3
S.
Bokstaver ,Lo“ forsvinner, apparatet
kan igjen brukes.

DEAKTIVOINTI:

Paina sensoria H ja pida alhaalla 3
sekuntia.

Merkki “Lo” poistuu ja keittoalue on
valmis kayttéon.

SLUKNING AF KOGEPLADEN

Funktion totalslukning kan udferes
uafhaengigt af kogepladens
arbejdsregime ved tryk pa betjeningen
,TZNDT / SLUK “(symbolet A).

Nar kogepladen er slukket, hgres der
et lydsignal (bip) og alle symboler
slukkes  (undtagen symbolet for
restvarme eller alarm).

AVSTANGNING AV
INDUKTIONSHALLEN

Induktionshallen kan stédngas av helt
utan hansyn till drifttage genom att
trycka p& kontroll "PA / AV 7 (,A"-
symbol).

Nar induktionshéllen ar avstangd hors
en ljudsignal (pip) och alla symboler
slocknar (savida inte nagon av
displayerna visar signalisering for
restvarme eller alarm).

AVSLAING AV KOKEPLATEN

Funksjonen for total avslaing kan
setters i drift uten hensyn il
kokeplatens arbeidsmodus gjennom a
trykke pa bryteren “PASLATT /
AVSLATT* (symbol A).

Etter at kokeplaten er slatt av, far man
hgre et lydsignal (piping), og alle
symbolene slukkes (dersom det da
ikke pa noen av displayene vises
signalisering av restvarme eller
alarm).

KEITTOALUEIDEN
POISKYTKEMINEN

Toimintatilasta riippumattomasti paina
keittoalueen taydelliseen
poiskytkemiseen  “ON/OFF”-kytkinta
(symboli A).

Kun keittoalue on poiskytketty, kuuluu
aani (piippaus) ja kaikkien symbolien
valot sammuvat (paitsi naytossa oleva
jaannoslampod tai halytys).

FUNKTION AF FORH@JET
EFFEKT ,,POWER BOOST*

Funktion "POWER BOOST" tjener til

HOJD KAPACITET
"POWER BOOST"

Funktionen "POWER BOOST” ar till

FUNKSJONEN GKET EFFEKT
"POWER BOOST"

Funksjonen "POWER BOOST" brukes

LISATEHON TOIMINTAMUOTO
"POWER BOOST"

"POWER BOOST" -toiminnalla
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en hurtig levering af den maksimale
effekt til den tilhgrende kogezone

o Driftsleengden af kogezonen i dette
regime er maksimal 5 minutter. Efter
udlgbet af denne tid saenkes effekten
automatik til grad 9.

e Hvis du bruger funktionen POWER
BOOST og samtidig bruger den
anden kogezone pa samme side af
kogepladen, effekt af den anden
kogezone seettes automatisk ned til
grad 2.

for att snabbt leverera maximal effekt
for respektive kokzon

e Tidslangden for anvandning av
kokzon i detta lage &r max 5 minuter.
Efter att denna tid har passerat sénks
effekten automatiskt till niva 9.

e Om andra induktionszon ar paslagen
pa den samma sida av hallen medan
du anvénder ,POWER BOOST*-
funktionen, da effekten av denna
kokzonen minskar automatiskt till ,2
nivan.

til rask levering av maksimal ytelse til
tilsvarende kokefelt
e Den gkede ytelsen varer maks 5

minutter.  Deretter slas  ytelsen
automatisk over til grad 9.

e Nar funksjon ,POWER
BOOST“ brukes og den andre

induksjonssonen pa samme side av
apparatet er pa, sa reduseres effekten
til denne sonen automatisk pa ,2".

voidaan laitetta
maksimiteholla.

« Keittoalue toimii maksimiteholla eniten

kayttaa

5 minuuttia kerralla. Sen jélkeen
kytkeytyy  automaattisesti paalle
tehotaso 9.

e Kun “POWER BOOST” -toimintoa

kayttdvan keittoalueen puolella on
paalle kytketty toinenkin induktioalue,
véhenee taman keittoalueen teho
automaattisesti tasolle 2.

BEMARK
Alle  kogezoner er udstyret
funktionen POWER BOOST.

med

OBSERVERA
Varje kokzon ar utrustad med ,POWER
BOOST"-funktion

BEMERKNING
Alle soner er utstyrt
LPOWER BOOST".

med funksjon

HUOMIO!
POWER BOOST”-toimintoa voi kayttaa
kaikille keittoalueille.

SADAN AKTIVERER DU

FUNKTIONEN ,,POWER BOOST“

e Indstii  kogezonen effekt til den
kraevede grad.

e Tryk pé sensoren G for at aktivere
funktionen ,POWER BOOST".

e Pa den tilsvarende zones display vil i
lgbet af brug af denne funktion vises
bogstaven "b”

AKTIVERA ,,POWER BOOST*-

FUNKTION

e Stall in en valbar
kokzon.

e Tryck pa ,G"-sensorn for att aktivera
,POWER BOOST"-funktion.

e Pa displayen i respektive kokzon
visas bokstaven ,b“ tills denna
funktion ar aktiv.

effektniva pa

AKTIVERING AV FUNKSJON

»,POWER BOOST“

o Innstill hvilket som helst effekttrinn pa
sonen.

e Trykk sensor ,G" som aktiverer
funksjon ,POWER BOOST".

e Det vises bokstav ,b“ pa displayet til
tilsvarende sone nar denne
funksjonen er aktivert.

POWER BOOST”-TOIMINNON

AKTIVOINTI

o Valitse keittoalueen teho.

e “POWER BOOST”-toiminnon
aktivointiin paina sensoria G.

e Taman toiminnon kaytén aikana

ilmestyy nayttéon vastaavan alueen
symboli“b”.

SADAN DEAKTIVERER DU
FUNKTIONEN POWER BOOST
Du deaktiverer funktionen POWER
BOOST ved at trykke en ligegyldig grad
pa sensoren B.

AVAKTIVERA ,,POWER BOOST*-
FUNKTION

Genom att vélja en valbar niva pa ,B*-
sensorn kommer ,POWER BOOST"-
funktionen att frankopplas.

DEAKTIVERING AV FUNKSJON
,POWER BOOST*

Velg hvilket som helst effekttrinn pa
sensor ,B“. Dermed deaktiveres funksjon
L,POWER BOOST".

POWER BOOST”-TOIMINNON
DEAKTIVOINTI
“POWER BOOST"-toiminnon

deaktivointiin valitse sensorin B minka
tahansa taso.

VAMEHOLDENDE FUNKTION

VARMHALLNING AV MAT

FUNKSJON OPPBEVARING AV

RUOAN LAMPIMANA PITAMINEN

e Funktionen holder maden varm ved | e Maten halls varm nar den valda | MATEN VARM e Pienelld teholla voi pitdd ruoan
brug af kun lidt effekt. kokzonen drivs pa lag effekt. e Bruk lav effekt for & oppbevare maten lampimana.

e Funktionen kan bruges for alle | ¢ Funktion kan anvandas i Vvarje varm. e Toimintoa voi  kayttad kaikilla
kogezoner. kokzon. o Funksjonen kan brukes pa alle soner. keittoalueilla.

SADAN AKTIVERER DU DEN AKTIVERA AKTIVERING AV FUNKSJON RUOAN LAMPIMANA PITAMISEN

VARMEHOLDENDE FUNKTION

e Teend for kogepladen ved at trykke pa
sensoren A.

e Veelg den kraevede kogezone eller
fleks zone ved at trykke pa sensoren
C eller D.

VARMHALLNINGSFUNKTION

e Sla pa kokzon genom att trycka pa
LJA“-sensorn.

e Tryck pa ,C* eller ,D*-sensorn for att
vélja respektive kokzon eller flexi-zon.

e Tryck pa ,F“-sensorn for att aktivera

VARMEOPPBEVARING

e Sla pa apparatet ved & trykke pa
sensor ,A".

e Trykk pa sensor ,C* eller ,D“ for &
velge tilsvarende sone eller
fleksisone.

TOIMINNON AKTIVOINTI

e Keittoalueen paalle  kytkemiseen
paina sensoria A.

e Sopivan keittoalueen tai laajennetun
alueen valintaan paina sensoria C tai
D.
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e Aktiver den varmeholdende funktion
ved at trykke pa sensoren F.

e Pa kogezonens display viser
symbolet ' .

sig

varmhallningsfunktion.
e D3 visas symbol ' “
diplay.

pa kokzonens

e Trykk pa sensor ,F* for & aktivere
funksjon varmeoppbevaring.

e Det vises symbol ,' “ pa displayet til
sonen.

e Ruoan lampimana pitdmisen
toiminnon aktivointiin paina sensoria
F.

o Keittoalueen naytélle iimestyy symboli

SADAN SLUKKER DU DEN

VARMEHOLDENDE FUNKTION

e Veelg den kraevede kogezone eller
fleks zone, som har aktiv
varmeholdende funktion, ved at trykke
pa sensoren C eller D.

e Du deaktiverer funktionen ved at
indstille effekt ved brug af sensoren B.

AVAKTIVERING AV

VARMHALLNINGSFUNKTION

e Tryck pa ,C* eller ,D"“-sensorn for att
vélja respektive kokzon eller flexi-zon
dar varmhallningsfunktion ar
aktiverad.

e Avaktivering gors genom att stélla in
effekt via "B"-sensorn.

DEAKTIVERING AV FUNKSJON

VARMEOPPBEVARING

e Ved a trykke pa sensor ,C* eller ,D*
velges tilsvarende sone eller
fleksisone der funksjonen er aktivert.

e Deaktivering av funksjon utferes ved
innstilling av effekt med sensor "B".

RUOAN LAMPIMANA PITAMISEN

TOIMINNON DEAKTIVOINTI

e Aktivoidulla toiminnolla keittoalueen
tai laajennetun alueen valintaan paina
sensoria C tai D.

e Toiminnon deaktivointiin
sensoria ,B".

paina

IS656SC, 1IS656USC, 1S656X, IS756SC, 1IS7T56USC

IS655SC, IS655USC, 1S655X

E D CC A

B

FGH C CD

E DCC A

B

TIMEREN

Kogepladen er indrettet med timer, der

kan arbejde i to regimer:

a) minutur

b) tidsindstilling af kogezonen (indstilling
af kogezonens driftslaengde)

TIDUR (TIMER)

Induktionshallen &r utrustad med ett tidur

som kan fungera i tva lagen:

a) snabblage

b) tidsinstalining av kokzon (installning
av koklangd fér kokzon)

KLOKKE (TIMER)

Kokeplaten er utstyrt med en tidsbryter

som kan arbeide i to modus:

a) minuttviser

b) tidsinnstilling av et kokefelt (innstilling
av kokefeltets driftslengde)

FGH C C
AJASTIN

Lammityslevy on varustettu ajastimella,
joka toimii kahdessa toimintamuodossa:
a) minuuttimuistutin

b) keittoalueen aikasaato

MINUTUR

Timer - regime minutur.

Zonernes effektgrader er indstillet til 0.
Efter afslutning af den indstillede tid
heres der et lydsignal. Minuturfunktionen
kan man kun aktivere mens kogepladen
er teendte. Effektgraden er indstillet til 0.

SNABBLAGE

Tidur - snabblage

Effektnivaer satt till 0. Efter att den
instéllda tiden har gatt ut hors en
ljudsignal.

Snabbldge kan endast aktiveras nar
induktionshallen ar paslagen. Effektniva
installd pa 0.

MINUTTVISER

Klokke - minuttvisermodus.

Effekttrinn til soner er innstilt pa 0. Nar
en innstilt tid er gatt, far man here et
lydsignal.

Denne funksjonen kan bare aktiveres
nar platen er slatt pa. Ytelsen er innstilt
pa 0.

MUISTUTIN

Ajastin — minuuttitila.

Alueen tehon esiasetusarvo on 0. Kun
maaratty aika loppuu, kuuluu aani.
Minuuttitilan voi aktivoida vain silloin kun
keittoalue on paalle kytketty. Alueiden
tehon esiasetusarvo on 0

FREMGANGSMADE:

e Teend for den indbyggede plade ved
at trykke pa sensoren A.

e Tryk pa tidssensoren E.

FORFARANDE:

e Sla pa inbyggd hall genom att trycka
pa ,A“-sensorn.

e Tryck pa ,E“-sensorn for timer

FREMGANGSMATE:
e Sla pa apparatet med sensor ,A".
e Trykk pa klokkesensor ,E“.

e Nummer 10 begynner & lyse pa

MENETTELY:

e Integroidun alueen paallekytkemiseen
paina sensoria A.

e Paina ajastimen sensoria E.
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Nummer 10 vil lyse pa displayet over
sensoren.

Indstil det kraevede antal af minutter
ved brug af sensoren B.

Du kan indstille tid i ti minutters
omfang ved at trykke pa tidssensoren
E og bruge sensoren B gentagne
gange.

Efter at den kraevede tid er udligbet,
viser displayet veerdien 00 og
lydsignalen lyder i 30 sekunder.

Da lyser 10 pa displayen ovanfor
sensorn.

Stall in 6nskad antalet minuter genom
,B“-sensorn.

Genom att trycka ,E“-sensorn igen
och anvanda ,B“-sensorn kan du
stélla in tid i minuter.

Nar den instéllda tiden har forflutit
visas ,00“ pa displayen och ljudsignal
hors 30 sekunder.

displayet overfor sensoren.

@nsket minuttantall innstilles med
sensor ,B*.

Tid kan innstilles ved gjentatt trykk pa
klokkesensor ,E* og sensor ,B*.

Nar den innstilte tiden er utlapt, vises
,00“ pa displayet, og lydsignal er aktiv
i30s.

Sensorin kohdalle ilmestyy nayttéon
10.

Saada sensorin B avulla haluttu
minuuttiluku.

Voit saada ajan
minuuteilla  painamalla
sensoria E ja sensoria B.
Esivalitun ajan loputtua ilmestyy
nayttéon“00” ja 30 sekunnissa kuuluu
piippaus.

kymmenilla
ajastimen

KOGEPLADENS
TIDSINDSTILLING

Kogezonens

tidsindstilling  tiener il

slukning af kogezonen efter udigb af den
indstillede tid. Efter slukning heres der et
lydsignal.

Kogezonens tidsindstilling kan man kun
aktivere mens kogepladen er teendt og

kogezonen

skal veere aktiveret

(effektgraden 1 — 9).

TIDSINSTALLNING FOR
KOKZON
Tidsinstéllning fér kokzon &r till for att

stdnga av kokzonen efter
installda

att den

tiden har gatt ut. Efter

avstangning hors en ljudsignal.

Tidsinstéllning for kokzon kan endast
aktiveras nar hallen &r paslagen och
med aktiverade kokzoner. (effektniva 1 —

9)

TIDSINNSTILLING AV
KOKEFELTET

Tidsinnstillingsmodusen

brukes til a

avslutte kokefeltets drift etter at den
innstilte tiden er gatt. Nar driften er
avsluttet, far man hgre et lydsignal.

Tidsinnstillingsfunksjonen

kan  bare

aktiveres nar platen er slatt pa, og
kokefeltet er aktivert (ytelsen 1 —9).

LAMMITYSAJAN SAATO

Lammitysajan
voidaan valita aika,

saatétoiminnan  avulla
jonka kuluttua

keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd. Saadetyn ajan kuluttua kuuluu
aanivaroitus.

Toiminta on kaytettavissa vain silloin, jos
lammityslevy ja keittoalue ovat kytketty
paalle (lammitysteho 1-9).

KOGEZONENS TIDSMALING
FREMGANGSMADE

Teend den indbyggede plade ved at
trykke pa sensoren A.

Veelg den kraevede zone ved at trykke
pa sensoren C eller D.

Indstil det kraevede effekt (1-9) ved at
trykke pa sensoren B.

Tryk tidssensoren E inden for de
neste 5 sekunder og indstil den
kreevede tid ved at trykke pa sensoren
B. Kogepladen slukker sig selv efter
den kreevede tid er udlgbet.

Efter den kreevede tid er udlgbet,

TIDSINSTALLNING AV
KOKZONEN
FORFARANDE

Sla pa inbyggd hall genom att trycka
pa ,A“-sensorn.

Tryck pa ,C“- eller ,D*-sensorn for att
vélja respektive kokzon.

Stall in onskad effektnivan (1 — 9)
genom att trycka pa ,B“-sensorn.
Tryck pa ,E“sensorn inom 5
sekunder och stéll in 6nskad tid efter
vilken kokzon stédngs av genom att
trycka pa ,B“-sensorn.

Nar den instéllda tiden har forflutit

TIDSINNSTILLING AV PLATEN
FREMGANGSMATE

Sla pa apparatet ved a trykke pa
sensor A"

Ved & trykke pa sensor ,C“ eller ,D“
velges tilsvarende sone

Med hjelp av sensor ,B“ innstilles
effekttrinn (1-9).

Innen 5 sskal klokkesensor ,E*
trykkes, og sensor ,B* brukes da til &
innstille tiden nar apparatet skal slas
av.

Nar den innstilte tiden er utlgpt, far
man here lydsignal, og sonen slas av.

KEITTOALUEEN AJASTUS
MENETTELY
KAYTTO

Integroidun alueen paallekytkemiseen
paina sensoria A.

Sopivan keittoalueen valintaan paina
sensoria C tai D.

Tarvittavan tehon (1 — 9) valintaan
paina sensoria B.

Pida 5 sekuntia alhaalla ajastimen
sensoria E ja paina halutun ajan
valintaan sensoria B. Valitun ajan
loputtua keittoaluekytkeytyy pois.
Valitun ajan loputtua kuuluu piippaus

hlgLekS lydsignalen og kogezonen ljudsignal hérs och kokzon sténgs av. ja keittoalue kytkeytyy pois.
slukkes.
OBS! OBSERVERA MERKNAD HUOMAUTUS

Tidsindstillingen af kogezonen kan
bruges samtidig for alle kogezoner.

Sadan kan du indstille tid efter hvilken
de andre kogezoner skal slukkes: du

Tillagningstimern kan anvéandas i
varje kokzon samtidigt.
Genom att sla pa ytterligare kokzon

och trycka pa ,C“- eller ,D*-sensorn

Tidsinnstilling kan samtidig brukes
ved alle soner.

Tiden nar andre soner skal slas av,
kan innstilles ved & sld pa ny sone

Keittoalueen ajastinta voi kayttaa
samanaikaisesti kaikille alueille.

Muille  keittoalueille  valitun  ajan
nollaukseen téydentavan keittolevyn
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teender en anden kogezone ved at
trykke pa sensoren C eller D, og
indstiller til for den ved at trykke pa
sensoren E.

e Displayet viser tiden, efter hvilken
kogezonen slukkes. Tiden hgrer til
den kogezone, som har et punkt ved
siden af det viste effektgrad.

e Lysende punkte ved andre
effektgrader betyder, at der ogsa er
indstillet tid for disse kogezoner.

e Hvis du ensker at annullere det
indstillede tid, tryk pa sensoren E og
hold den trykt i cirka 2 sekunder.

och  dérefter ,E“-sensorn kan du
stalla in av-tid for andra kokzoner.

e Pa displayen visas aterstaende tid for
avstdngning av kokzon. Visad tid
tillhér den kokzon dar decimalpunkt
blinkar intill pavisad effektnivan.

e Lysande decimalpunkter bredvis
andra effektnivaer indikerar 6dnskad tid
for vilken respektive kokzon stangs
av.

e Tryck pa ,E“-sensorn for att nollstélla
onskad tid for kokzon och darefter hall
den intryckt inom 2 sekunder.

ved & trykke pa sensor ,C“ eller ,D“ og
etterhvert ved a trykke pa sensor ,E“.

e Tiden som er igjen, vises pa displayet.
Tiden som vises, gjelder sonen hvor
desimalpunkt  blinker  like  ved
effekttrinnet.

e Blinkende desimalpunkt ved andre
effekttrinn star for tiden nar den
aktuelle sonen skal slas av.

e Den innstilte tiden kan oppheves ved
a trykke pa sensor ,E“. Sa skal den
holdes trykt i omtrent 2 s.

paallekytkemisen yhteydessa paina
sensoria C tai D ja sitten ajastimen
sensoria E.

e Aika keittoalueen poiskytkemiseen
ilmestyy nayttéén. Naytdssé oleva
aika on voimassa keittoalueelle, jonka
kuvatun tehon vieressé on vilkkuva
piste.

e Merkkivalot muiden kuvattujen
tehojen luona nayttdvat aikaa
mainitun alueen poiskytkeytymiseen.

e Keittoalueen ajanasetusten
nollaukseen paina sensoria E ja pida
alhaalla noin 2 sekuntia.

Eksempler pa madlavningsopgaver | Exempel av olika effektligens | Eksempler pa anvendelse ved | Keittotehon saataminen,
ved de enkelte varmetrin anvandningsomrade innstilling av grader av ytelse malliesimerkkeja kayttotarkoituksesta
Varmetrin 0 Varmeeffekt 0 Grad 0 0-taso
e Slukket e Stangd o slattav o Kytketty pois paalta
Varmetrin 1 -3 Varmeeffekt 1 - 3 Grad 1-3 1-3 taso

e smakogning af vaesker

e smakogning og langsom opvarmning
uden risiko for, at maden breender pa

e smeltning af smgr, chokolade

e optening

e kogning af lille maengde vaeske

e For att halla vatskor i smakokning

e mild och langsam uppvarmning utan
fara for att brdnna vid maten

e smaltning av smoér, chocklad.

e Upptining

e kokning av liten mangd vatskor

o til & holde vaesker lett oppvarmede,

e til lett og forsiktig, langsom
oppvarming, uten fare for
fastbrenning,

o til & smelte smer, sjokolade,

o til opptining,

o til & koke en mindre mengde vaeske.

e pitda nesteen kevyesti kiehuva

e kevyt lammitys ilman etta olisi pelkoa
ruuan pohjanpalaamisesta

e Voi- ja suklaaseoksille

e sulattamiseen

e pienen nestemaaran kiehauttamiseen

Varmetrin 4 - 6

Varmeeffekt 4 - 6

Grad 4-6

4-6 taso

e intensiv kogning
e kogning af sterre maengde vaeske
e grydestegning

e Intensiv kokning

o for att halla stérre mangd vatskor i
kokning

e brasering

o til intens koking,

o til & holde en sterre mengde veeske
kokende,

o til & stuekoke.

e voimakas kiehuminen

e suuren nestemaardan kiehuvana
pitdminen

e haudutus

Varmetrin 7 -9

Varmeeffekt 7 -9

Grad 7-9

7-9 taso

o tilberedning af diverse retter, der
kreever hurtig opvarmning og hgj
temperatur (boffer, schnitzler,
stegning af chips osv.)

e opvarmning af retter for skift til lavere
varmetrin

e Kokning av mat som behdver snabb
varmning och hég temperatur
(biftsteak, snitsel, potatis bryning o0.d.)

e uppvarmning av mat fére andring av
varmeeffekt till lgre niva

o til tilberedning av retter som krever
rask oppvarming og hgy temperatur
(biffer, schnitzler, steking av poteter,
o.l),

o til & varme opp matretter for du sa slar
over pa lavere grad.

e ruuanvalmistus jossa tarvitaan nopea
kuumentamista ja korkeita lampdtiloja
(pihvin  paistaminen,  paistettujen
perunoiden ym. valmistus.

e ruuan kuumentaminen ennen Kuin
lampétila sdadetaan pienemmalle

BEGRANSNING AF
KOGEZONENS DRIFTSTID
Kogezonernes driftstid bliver automatisk

TIDSBEGRANSNING AV
KOKPLATTANS DRIFT
Induktionskokzonerna har en automatisk

BEGRENSNING | DRIFTSTID FOR
KOKEFELT
Kokefeltene er utstyrt med automatisk

LAMMITYSLEVYN POIS
KYTKEYTYMINEN
TURVALLISUUSSYISTA
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reguleret. Mulighed for en uafbrudt
anvendelse af de enkelte kogezoner
afhaenger af det valgte varmetrin (jf.

tabel).
Det forudseettes, at indstilling af
kogezonen ikke bliver aendret, mens

kogezonen er i brug.

Efter aktivering af denne funktion slukker
kogezonen automatisk, dette ledsages af
et kort lydsignal, og bogstavet ,H*
kommer til syne pa displayet.

Den automatiske slukning har fortrinsret i
forhold til begreensningen af driftstiden,
dvs. kogezonen slukker fgrst efter udlgb
af den forudindstillede tid (man kan fx
indstille timeren til 99 minutter ved
varmetrin 9).

tidsbegransning i sin drift. Tiden da
kokplattan kan vara i gang beror pa den
bestammda varmeeffekten (se schema) .
Det gaéller forutsatt att dar inte gors
nagon andring i effektsattningen under
anvandningen.

Nar tidsbegrénsningen aktiveras stangs
kokplattan, en kort ljudsignal hors och pa
displayen syns ,H* .

Automatisk avstangning har prioritet fore
tidsbegransningen, det betyder att
kokplattan stanger av néar tiden av den
automatiska avstangningen har utlépt (
till exempel &r det mgjligt att ha
automatisk avstangning 99 minuter med
varme-effekten 9)

driftstidsbegrensning.
Sammenhengende (konstant) tid for bruk
av hvert kokefelt er avhengig av hvilken
grad av oppvarming man har valgt (se
tabell). Forutsetningen er at innstillingen
av kokefeltet ikke blir forandret i lgpet av
den tiden det er i bruk.

Nar begrensning i driftstid-funksjonen
aktiveres, slas kokefeltet av, man far
here et kort lydsignal og ,H“ kommer til
syne pa displayet.
Avslaingsautomatikken  har  forrang,
sammenliknet med begrenset driftstid,
dvs. at kokefeltet slas av forst nar
automatikkens tid har gatt ut (f.eks. er
avslaingsautomatikk med 99 minutter og
grad 9 for oppvarming mulig).

Lammityslevy kytkeytyy automaattisesti
pois paalta, jos kaytdssa olevan
keittoalueen tehotasoa ei ole tietyssa
ajassa saadetty. Pois kytkemisen aika
riippuu valitusta tehotasosta.

Pois kytkemisen yhteydessa kuuluu
danivaroitus ja nayttédn kuvataan
symboli ,H".

Automaattista pois kytkeytymista
voidaan estda ajastimen  kaytolla.

Ajastimella voidaan kayttaa keittoaluetta
esimerkiksi 99 minuuttia 1ammitysteholla
9.

Varmetrin Max. tid (timer) Varmeeffekt Maximal tid Grad av Maks. tid Tehotaso Maksimi kayttéaika

1 8 (timmar) ytelse (timer) (tundi)

2 8 1 8 1 8 1 8

3 8 2 8 2 8 2 8

4 4 3 8 3 8 3 8

5 4 4 4 4 4 4 4

6 4 5 4 5 4 5 4

7 2 6 4 6 4 6 4

8 2 7 2 7 2 7 2

9 2 8 2 8 2 8 2

P 5 (minutter) 9 2 9 2 9 2
P — BOOSTER — funktion P 5 (minuter) P 5 (i minutter) P 5 (minuutti)

P - funktion extra stor effekt ,BOOSTER" P - funksjonen gket ytelse ,BOOSTER* P - function ,BOOSTER*

FEJLMELDING FELMEDDELANDE FEILMELDING HAIRIOKOODIT

(E blinker og et fejlnummer vises)

(E och felkod blinkar)

(Det blinker E og et feilnummer)

,E“-symboli ja héiridkoodi vilkkuu.

E1/E2 - FORKERT SPZANDING
Tilslutning af kogepladen og
spaendingsforsynings  kredslgb ~ ma
kontrolleres.

E1/E2 - FELAKTIG
MATNINSSPANNING
Anslutning av
matningsspanningskrest
kontrolleras noggrant.

héllen och
maste

E1/E2 - UPASSENDE
MATINGSSPENNING

Vennligst kontroller hvordan apparatet
0g matingsspenningen er tilkoplet.

E1/E2 - VAARA JANNITE
Tarkista keittoalueen liitdnta ja
jannite.

E3/E4/E5 — OVERHEDNING AF
KOGEZONEN
Overhedning af kogezonens kan opsta fx

E3/E4/E5 - OVERHETTAD
KOKZON
En kokzon kan &verhettas t.ex. om

E3/E4/E5 — OVEROPPHETING AV
KOKEFELTET
Et kokefelt kan bli overopphetet f.eks.

E3/E4/E5 — KEITTOALUEEN
YLIKUUMENEMINEN
Ylikuumenemisen voi aiheuttaa tyhjan
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kattilan asettaminen keittoalueelle.
Odota hieman ja anna lieden jaéhtya.

ved at en tom gryde efterlades pa en
teendt kogezone, ved kogning mm.).
Lad i dette tilfeelde apparatet kole af.

tomma karl lamnas pa en paslagen
kokzon, vid kokning och liknande).
Lat induktionshallen svalna i sddana fall.

nar et tomt kokekar forblir staende pa et
kokefelt som er slatt pa, nar vannet i
kokekaret er fordampet og kokekaret er
da blitt tomt osv.).

| dette tilfellet skal man avkjele

apparatet.
| tilfeeldet af visning af andre fejlkoder | fall dar en annan felkod visas vand dig | Skal det vises en annen feilkode, | Kaikkien muiden hairikoodien
kontakt autoriseret service. till auktoriserad service. vennligst ta kontakt med et | ilmestyessa tarvitaan valtuutetun

merkevareserviceverksted. korjaajan huoltoa.

PRINCIPPER FOR ANVENDELSE HUR MAN ANVANDER PRINSIPPER FOR BRUK AV DEN LASIKERAAMISEN LEVYN
GLASKERAMIKPLADEN GLASKERAMISK GLASSKERAMISKE PLATEN KAYTTOPERIAATTEET
INDUKTIONSKOKHALL
Glaskeramikpladen  opfylder  ved Vid rimlig anvandning enligt Den glasskeramiske platen oppfyller | e Ohjeiden mukaisesti kaytettyna, tama

korrekt brug i overensstemmelse med
brugervejledningen samtlige krav til
husholdningsapparater.

Forud for ferste brug af kogepladen
slukkes hovedafbryderen eller
traekkes stikket ud af stikkontakten, og
kogepladen rengeres grundigt (vedr.
renggringsmidler if. kapitel
“Rengering og vedligeholdelse”).
Kogepladen mé& kun anvendes af
voksne personer i overensstemmelse
med brugervejledningen.

Born ma ikke efterlades uden opsyn
ved en kogeplade, der er i gang.

En elektrisk kogeplade skal ikke
efterlades uden opsyn, mens den er i
brug.

Undga opvarmning af tomme
emaljegryder - der er risiko for
beskadigelse af grydens underside og
for ridsning af kogepladen ved flytning
af gryderne.

Gryder med riller eller skarpe steder
pa undersiden er ikke egnet.

For at opna de bedste resultater (ved
madlavning pa induktionszonerne)
skal bunden pa metalgryder veere 2-3
mm tyk, ved rustfri gryder med
lagbund (sandwichbund) er det 4 til 6

bruksanvisning fullféljer glaskeramisk
induktionshall alla krav pa sadan
hushallsapparat.

Fére den forsta anvandningen &ar det
nodvandigt att koppla ur
huvudkontakten eller dra ut sladden
ur uttaget och rengbra apparaten

ordentligt

(rengdrings medel , se kapitel
,Rengoring och service* ).

Apparaten kan skotas enligt
bruksanvisning endast av vuxna

personer.
Lamna alldrig barn utan uppsyn vid
apparat, som ar i gang.
Induktionskokhéllen ar en apparat
som kraver uppsyn vid drift.

Undvik att varma toma emaljkarl, for
deras botten kan skadas och vid
flyttning repa pa ytan av kokplattan.
Det &r inte lampligt att anvéanda
kokkarl med raffling.

For att na besta resultat ( vid kokning
pa induktionskokhall ) bor bottnen av
stalkokkarlen vara 2 — 3 mm tjock, av
rostfritt kokkarl med sandwichbotten
bor den vara 4 — 6 mm.

Vid rumstemperatur borde bottnen
vara lite utbucklad, fér den utvidgas

ved rimelig og passende behandling -
slik det gar fram i bruksanvisningen -
alle krav til dette utstyret i
husholdningen.

Far varen tas i bruk for ferste gang, er
det nedvendig a sla av hovedbryteren
eller ta ledningen ut av stikkontakten
og rengjere apparatet skikkelig (hva
angar rengjeringsmidler, se kapitlet
“Rengjering og vedlikehold”).
Kokeplaten far — slik det gar fram av
bruksanvisningen - utelukkende
betjenes av voksne personer.

Det er ikke tillatelig & etterlate barn
uten tilsyn ved en kokeplate som er i
drift.

Den elektriske kokeplaten er en
hvitevare, hvis drift krever tilsyn.
Unngéd oppvarming av tomme,
emaljerte kokekar, hvis bunner kan bli
skadet pga. dette og ved flytting av
kokekarene skrape opp overflaten pa
kokeplaten.

Det finnes ikke egnede kokekar med
(noen ganger skarpe) furer i bunnen.
For & oppna et best mulig resultat
(ved matlaging pa
induksjonskokefeltet) ber bunnen i
metallkokekar veere 2 - 3 mm tykk,

laskinkeraaminen vastaa samoihin
vaatimuksiin kuin muutkin vastaavat
kodinkoneet.

Katkaise virta paakytkimestd ennen
ensimmaista puhdistuskertaa ja
puhdistaa laite huolella (sopivat
puhdistusaineet on esitetty kohdassa
Lpuhdistus ja huolto®)

Laite on tarkoitettu aikuisen kayttoon
ja sen kaytdssa on noudatettavaa
oheista kayttdohjetta.

Ala jata pieniad lapsia keittotason
laheisyyteen ilman aikuisen valvontaa
Séahkoétoiminen  keittotaso on laite
jonka toimintojen kayttd on hoidettava
valvotusti

Valta tyhjien emaliastioiden kayttéa,
niiden pohjat voivat olla
vahingoittuneita ja nainolleen
naarmuttaa levyn pintaa.

Keittoastiat joiden pohjissa on urat tai
joiden pohja on rosoinen, eivat sovellu
kaytettaviksi.

Parhaiten (induktioliedelle) soveltuvat
seka tehokkaammat ovat keittoastiat
joissa on 2-3 mm paksuinen pohja ja
ruostumatonterasastiat joissa on 4-6
mm. paksuinen ns.sanwich- pohja.
huoneen lampétilassa astian pohjan
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mm.
Ved stuetemperaturer skal bunden
bue lidt indad, da materialet udvider
sig pa grund af varmen, og en sadan
gryde vil derefter ligge vandret pa
kogepladen. Pa denne made
reduceres varmetab ved kontakt
mellem fladerne.

Ridsning af glaskeramikpladen
forebygges ved at bruge gryder med
en ren og glat underside.

Prgv altid at anvende gryder, der
passer i stgrrelsen til den valgte
kogezone.

Varmeeffekten der overfores il
grydens bund afhaenger af grydens
diameter. Jo mindre gryde, desto
mindre effekt. P4 denne made undgas
energispild, hvis kogezonen ikke er
fuldsteendig daekket til med gryden.
Husk imidlertid altid at stille gryden
midt pa kogezonen.

Maden bringes i kog ved hgjere
varmetrin. Nar retten koger, skrues
ned for varmen.

Brug ikke aluskale eller
aluminiumholdigt kekkengre;j.

Lad vaere med at lsegge genstande af
plast (skeer, skale, derslag m.m.) pa
varme kogezoner, disse materialer
smelter og breender pa.
Overophedede fedtstoffer og olie kan
antaendes, veer derfor forsigtig ved
tilberedning af retter med fedtstoffer
og olie (friturestegning osv.)

med hettan och sedan kommer den
att ligga rakt pa kokplattans yta.
Déarmed far man garanterat minimal
forlust av varme vid ytornas vidroring.
Du férhindrar en repning pa
glaskeramiken om du anvénder
kokkarl med ren och jamn botten.
Forsok alltid att anvanda kokkarl som
har likadan storlek som den valda
kokplattan.

Varmen som bildar sig pa botten av
kokkarlet  beror pa  kokkérlets
diameter. Ju mindre kokkarl desto
mindre &r effekten. Om kokkarlet inte
tacker kokplattan blir det ingen
varmeforiust. Séatt  dock alltid
kokkarlet pa mitten av kokplattan.

For att fa maten att koka anvand
hégre varmeeffekt. Efter att ha
uppnatt kokning sank till lagre
varmeeffekt.

Anvand inte aluminiumskal eller annat
kokkarl med aluminium.

Placera alldrig plastforemal pa varm
kokplatta, ( skedar, skalar, sil o.d. ),
sadan material smalter a branns.
Overvarmd margarin och olja kan
antandas, se upp darfér nar du tillagar
mat med margarin och olja
(bryning 0.d.)

nar det gjelder rustfrie kokekar med
flerlags (sak. sandwich-) bunn fra 4 til
6 mm.

Ved romtemperatur bgr bunnen veere
fordypet, ettersom den utvides pga.
hete og senere vil ligge flat pa
kokefeltets overflate. Derigjennom
sikres et minimalt varmetap nar
flatene berarer hverandre.
Oppskrapning av  glasskeramikk
unngas, dersom du alltid anvender
kokekar med ren og glatt bunn.
Forsgk alltid & segrge for at det
anvendte kokekarets bunn
starrelsesmessig tilsvarer diameteren
pa det kokefeltet du har valgt.

Den varmen som dannes i grytens
bunn, er avhengig av grytens
diameter. Jo mindre gryten er, jo
mindre er ytelsen. Det blir ikke slgst
med energi, dersom kokefeltet er helt
dekket av gryten. Husk imidlertid pa a
alltid plassere midten av gryten i
midten av kokefeltet.

For at matrettene skal na
kokepunktet, anvendes en hayere
grad av ytelse. Etter at kokepunktet er
nadd, slar du over pa mindre styrke.
Bruk ikke skaler i aluminiumsfolie, ei
heller kopper og kar laget av
materialer som inneholder aluminium.
Pa et varmt kokefelt far det ikke
legges noen gjenstander av plast og
plastmaterialer (skjeer, skaler, siler,
osv..), ettersom slike materialer
smelter og brennes fast.
Overopphetet fett, sa vel som
matoljer, kan ta fyr, vaer derfor ekstra
forsiktig ved tilberedning av matretter
ved hjelp av fett og oljer (fritering o.l.).

tulisi olla hieman pullistunut, kuumana
se asettuu tasaisesti Kkeittoalueen
pinnalle. Na&in valtetdan pienikin
lampdhukka.

Keraamisen lieden pinta pysyy
siistind ja ei naarmutu  jos
keittoastioiden pohjat ovat tasaiset ja
sileat.

Kaytd keittoastioita  jotka  ovat
kooltaan valittuun  keittoalueeseen
sopivankokoiset.

Tuotettu energiaa riippuu astian
pohjan koostaa. Jos kattilan pohja on
pieni myds teho on pienempi.
Léampdenergia kulutus ei lisdanny, jos
keittoalue ei ole kokonaan peitetty.
Joka tapauksessa aseta keittoastia
aina levyn keskelle.

Ala laita muovisia esineitd kuumalle
keittolevylle (kauhat, tarjottimet, sihdit,
jne.)

Ylikuumentunut rasva ja 6ljy saattaa
syttyd palamaan, ole varovainen kun
valmistat ruokia jossa kuumennetaan
rasvaa tai 0ljya (friteeraus ym.)
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RENGO@RING OG
VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING OCH UNDERHALL

RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

PUHDISTAMINEN JA HUOLTO

Kogepladen ser godt ud og er nem at
bruge. Felgende rad og anbefalinger kan
hjeelpe dig med at holde kogepladen i

Din glaskeramisk induktionskokhall ar
vacker och ej svar att anvanda. Foljande
rad och rekommendationer vill hjalpa dig

Den glasskeramiske platen du har kjept,
en integrert del av produktet, er fin & se
pa og ikke krevende i bruk. De felgende

Lasikeraaminen keittotaso on
hyvannakdéinen ja helppokayttdinen.
Seuraavat ohjeet ovat suosituksia joiden

god stand i meget lang tid. att halla den i detta stand riktigt lange. radene og anbefalningene vil hjelpe deg | avulla keraaminen liesi pysyy
til & bevare den i en slik tilstand at du || alkuperaisessa kunnossa
kan ha glede av den i sveert lang tid. mahdollisimman pitkdan.

ANBEFALINGER REKOMMENDATION ANBEFALING SUOSITUKSIA

o Kogepladen mé& ikke rengeres ved | e Anvand aldrig &ngtvatt fér att rengéra | e Bruk ikke en damprengjerer til | o Al& kayta héyrypuhdistinta

hjeelp af en damprenser!

e Glaskeramikpladen ber rengeres
jeevnt, helst efter hver brug.

e Fjern til at begynde med alle terre
madrester og sterknede veesker ved
hjeelp af en renseskraber (medfalger).

e Lige sa snart pladen er afkelet,
paferes et par draber egnet
rensemiddel og overfladen rengeres
med et stykke kekkenrulle eller et
rent, blgdt viskestykke.

e Overfladen vaskes grundigt og terres
af med et nyt stykke kokkenrulle eller
blgdt tekstilstof.

e Brug ikke staluld, skuresvampe eller
andre renggringsmidler med ru
overflade.

o Det frarades ligeledes at bruge midler,
der fremskynder korrosionen som
ovnrens og pletfjernere.

e Hvis en genstand af plast,
husholdningsfilm, sukker eller
sukkerholdige madvarer ved en
fejltagelse nedsmelter pa den varme
glaskeramikplade,  fiern  pletterne

apparaten !

e Rengor din glaskeramisk
induktionskokhall reguljart, best efter
varje anvandning.

e Rengor forst hallen fran torkad
matrest och vatskor pa ytan med
rengdrings skrapan ( finns i tillbehoret
av apparaten).

e Nar hallen svalnat applicera fa
droppar av passande
rengdringsmedel och rengdr ytan med
en pappershandduk eller med en ren
och mjuk handduk.

e Skolj darefter ytan noggrant och torka
med ny pappershandduk eller med
mjuk trasa.

e Anvand aldrig diskvisk, disksvamp
eller annat rengdrings material med
skrovlig yta.

e Undvik att anvanda rengdringsmedel
som stédjer korrosion som il
exempel ugnssprejer fér rengéring av
smuts.

e Om det hander att féremal av plast,
koksfolie, socker eller mat som

rengjering av kokeplaten!

e Rengjer den glasskeramiske platen
din regelmessig, helst etter hver
anvendelse.

e Det forste du gjer er a fierne alle
innterkede mat- og drikkerester fra
den glasskeramiske platen ved hjelp
av en rengjeringsskrape (herer til
tilbeharet som folger med
kokeplaten).

e Sa snart platen er kjelt ned, har man
pa noen draper av et egnet
rengjegringsmiddel og platens overflate
gjeres ren ved hjelp av et stykke papir
fra en kjgkkenrull eller med en ren klut
av fint materiale.

e Flaten rengjeres grundig og terkes
ved hjelp av enda et stykke papir fra
en Kkjokkenrull eller med et mykt
materiale.

e Bruk ikke stalbgrste, svamper til a
vaske med eller andre hjelpemidler
som har en ru overflate, til vask.

e Heller ikke anbefaler vi & bruke
hjelpemidler og materialer som bidrar

keraamisen lieden puhdistuksessa.

e Puhdistaa laskinkeraaminen liesi
saanndllisesti, joka kaytéskerran
jalkeen.

e Puhdista keraamisen lieden pinnalta
kuivunut  ruokatahrat ja kuivuneet
nesteet aina ensiksi erikoisraapalla
(kuuluu pakkaukseen).

e Heti kun taso on jaahtynyt, kayta
muutama tippaa sopivaa pesuainetta
ja puhdista pinta pyyhepaperilla tai
puhtaalla pehmealld pyyhkeella.

e Pesee ja kuivaa pinta puhdistuksen
jalkeen uudella paperipyyhkeella tai
pehmealla liinalla.

e Ald koskaan kaytd puhdistukseen
terasvillaa, pesusientd tai muita
puhdistusvalineitd joissa on karkea
pinta.

e Emme suosittele mydskaan
puhdistusaineita  jotka  suojaavat
korroosiolta  esim.  roiskeiden ja
tahrojen poistamiseen.

e Mikali kuitenkin keraamisen lieden
kuumalle pinnalle on vahingossa
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omgaende ved hjeelp af
renseskraberen bade fra kogepladen
og fra gryden, hvis denne ogsa er
plettet, mens kogepladen er varm. Pa
denne made forebygges beskadigelse
af kogepladens overflade.

e For tilberedning af retter med stort
sukkerindhold (fx syltetgj), paferes et
specielt beskyttelsesmiddel pa
kogepladen for at beskytte den mod
beskadigelse  fra  sukker, hvis
grydeindholdet koger over eller bliver
spildt pa kogepladen.

innehaller socker smalter pa den heta
kokplattan maste man omedelbart
skrapa bort det med
rengdringsskrapan, medan kokzonen
fortfarande ar het. Skrapa aven bort
branningen fran ytan av kokkarlet. Du
undviker sa att ytan av kokplattan blir
skadad.

e Om du ska koka mat som innehaller
mycket socker ( t.ex. sylt ), stryk pa
kokplattan stérre mangd av passande
skyddsmedel, sa du skyddar ytan fran
skada om maten med socker kokar
Over eller maten halls ut.

til korrosjon, som f.eks. sprayer til
bakeovner og til fierning av flekker.

e Dersom du er uheldig og ved en feil
skulle oppleve at en eller annen
gienstand av plast, kjokkenfolie,
sukker eller matvarer inneholdende
sukker, smelter pa den gledende
overflaten av din glasskeramiske
plate, fiern den umiddelbart ved hjelp
av en rengjeringsskrape mens platen
enna er varm, og ikke bare fra
kokeplaten, men i tilfelle forurensning
ogsa fra kokekarets overflate. Dermed
unngar du skader pa kokeplatens
overflate.

e Innen det tilberedes mat
inneholdende stgrre mengder sukker
(f.eks. syltetgy), smgres platen med
et egnet beskyttende middel, slik at
du beskytter dens overflate mot
skader forarsaket av sukker i tilfelle
mat skulle fosskoke eller gryten skulle
koke over, eller hvis det seles pa

sulanut, muovia, foliota, sokeria tai
sokerinpitoisia  aineita  irrota  se
valittdmasti erikoisraapalla seka
induktiolieden pinnalta, etta
keittoastian pinnalta jos mahdollista.
Nain estat keittoalueen
naarmuttumisen.

e Ennen erittdin sokeripitoisten (kuten
esim. hillot) ruokien valmistamista,
suojaa keraamisen lieden pinta suoja-
aineella jolla estat pinnan
pilaantumisen, siltd varalta ettd
ruokaa kiehuu yli tai valuu tasolle.

<4l

plateoverflaten.

Metallisk skinnende pletter opstar ved
gnidning mellem pladen og en
aluminiumsgryde eller ved anvendelse af
forkerte rengeringsmidler. Disse pletter
fiernes meget besveerligt ved gentagen
renggring.

Metallglansande flack skapas nar
aluminium botten av kastrull skrubbar
ytan eller nar man anvander opassande
rengdringsmedel. Dessa flackar
avlagsnas valdigt svart, man maste
rengodra ytan flera ganger.

Flekker som glinser som metall,
oppstar som felge av oppskrapning av
bunnen pa kokekar av aluminium eller
bruk av et uegnet rengjgringsmiddel.
Slike flekker fiernes med mye slit etter
flere gangers rengjaring.

Kiiltavat metallitahrat tulevat pinnan
naarmuttamisesta alumiinikattilan
pohjalla, tai silloin kun on kaytetty vaaraa
puhdistusainetta. Naiden tahrojen
poistaminen  onnistuu  tukevalla ja
toistuvalla tahrojen pesulla.

Misfarvninger pa pladen er forarsaget
af madrester, der er breendt pa og som
ikke kan fiernes. De har ingen
indflydelse pa glaskeramikkens funktion,
materialet er uaendret.

Missfargningar pa kokhéllen uppstar i
det flesta fall av inbrénda matrester. Det
har ingen inverkan pa glaskeramiska
héllens funktion, det ar inte en férandring
i material.

Fargeforandringer pa kokeplaten
forarsakes for det meste av fastbrente
rester som ikke kan fjernes. De har
ingen som helst innvirkning pa
glasskeramikkens funksjon, da det ikke
dreier seg om materialforandringer.

Virivaihtelua keraamisen lieden
pinnalla johtuvat yleensa siita, etta
ruokatahrat ovat palanneet  kiinni
pinnalle. Ne eivat vaikuta lasikeraamisen
lieden toimintaan eivatkd ne vaikuta
materiaalin rakenteeseen.
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Udviskning af menster kan forekomme
ved anvendelse af slibepulver eller ved
gnidning mellem gryden og kogepladen

Kokplattan slipas av med abrasiva
rengéringsmedel eller genom gnidnign
av kokkarls botten mot ytan av hallen i

Bortsliping av dekor kan man
forarsake ved bruk av sak. abrasive
rengjeringsmidler, eller skraping av

Pintamateriaali kulumat johtuvat siita,
ettd on kaytetty hankaavia pesuaineita
tai jos kattilan pohjat ovat naarmuttaneet

over leengere tid. Der bliver dannet | langre stund. En mork flack uppstar pa | kokekarets bunn langs kokeplatens | levyd jo pidempaan. Tumma alue
merke pletter pa kogepladen. kokplattan. overflate over lengre tid. Pa kokeplaten | keittoalueella syntyy yleensa nain.
oppstar det da en mark flekk.
REKLAMATION REKLAMATION REKLAMASJON REKLAMAATIOT
Hvis du konstaterer en fejl pa || Om det uppstar problem inom garanti | Dersom det pa produktet innenfor | Jos laitteessa ilmenee joku vika
kogepladen inden for garantiperioden, | tiden, reparera inte felet sjalv. | garantiens gyldighetstid skulle || takuuajan puitteessa, ala yritd korjata

lad veere med at fierne den pa egen
hand. Du skal henvende dig hos din
forhandler, pa et autoriseret veerksted
eller hos andre servicepartnere, jf.
Garantibetingelser. Reklamation skal ske
i henhold til Garantibeviset og
Garantibetingelserne. Uden et udfyldt
Garantibevis er reklamationen ugyldig.

Reklamera apparaten i affaren, dar du
kopt den, hoss autoriserad service eller
sevice gesce, skrivet i Garanti-villkoren.
Vid reklamation f6lj texten i Garanti-listan
och Garanti-villkoren. Om Garanti-listan
inte ar ordentligt ifyllen &r reklamationen
ogiltig.

forekomme en eller annen feil, ikke
forsgk & fijerne den selv. Reklamer
kokeplaten i butikken der du har kjept
varen, pa et merkevareserviceverksted
eller hos servicepartnere, som er angitte
i garantibetingelsene. Ved reklamasjon
tar man utgangspunkt i og retter seg
etter garantiseddelens ordlyd, sa vel
som garantibetingelsene. Uten
framleggelse av en garantiseddel som er
utfylt som den skal vaere, er
reklamasjonen ugyldig.

sitd itse. limoita viasta siihen kauppaan
josta laite on ostettu tai huoltopisteeseen
joka on merkitty laitteen takuuehdoissa.
Valitusta  tehtdessé lue  huolella
takuukortin  takuuehdot.  Valitus on
virallinen ainoastaan jos se toimitetaan
yhdessa takuukortin kanssa.

ANVENDELSE OG
BORTSKAFFELSE AF
EMBALLAGE

ANVANDNING OCH
LIKVIDATION AV FORPACKNING

MATER FOR UTNYTTING OG
KASSERING AV EMBALLASJE

UUSIOKAYTO JA ROSKIEN
HAVITTAMINEN

Bglgepap, indpakningspapir
- afleveres pa en genbrugsstation

Vagformigt papper, omslags papper
- sdlj till uppsamlingsplats

Bglgepapp, innpakningspapir
- salg til gjenvinningsselskaper,

Aaltopahvi, pakkauspaperi
- kerayspisteeseen

- smides wud i derti beregnede | - ladmna i atervinningskontejner for || skraphandlere - kerdysautoon
papircontainere papper - has i oppsamlingscontainere til | - uudelleenkayttddn
- anden anvendelse - annan anvandning gjenvinning Pakkausmuovit ja tyroksit
Emballagefolier og PE-poser Omslagsfolie och PE sackar - annen utnyttelse - kerayspisteeseen
- smides ud i dertili beregnede - lamna i atervinningskontejner for plast Emballasjefolie og PE —poser
plastcontainere - has i oppsamlingscontainere for plast
BORTSKAFFELSE AF LIKVIDATION AV APPARATEN KASSERING AV VAREN ETTER LAITTEEN HAVITTAMINEN
KOGEPLADEN EFTER UDL@BET EFTER SLUTET AV DESS UTL@PT LIVSTID KAYTOSTA POISTON JALKEEN
LEVETID LIVSLANGD

l
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Dette produkt er markeret i henhold til
EU-Direktivet 2012/19/EU vedr. affald
af elektrisk eller elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv fastlaegger feelles EU-
rammer for aflevering og genanvendelse
af udtjente apparater.

Denna apparat ar markerad i
Overstdmmelse med dom europiska
direktiv 2012/19/EU om behandling med
anvanda elektrisk och eleketroniska
apparater  (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Detta direktiv faststéller en homogen
europisk (EU) ram for backatgang och
recyklation av begagnade apparater.

Denne hvitevaren er merket i trad med
den europeiske retningslinjen
2012/19/EU om behandling av brukt
elektronisk og elektrisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Denne retningslinjen  fastsetter en
felleseuropeisk (EU-) ramme for mottak
0g gjenvinning av brukt utstyr.

Tama laite on merkitty sdhkotarvikkeiden
ja laitteiden havittamistd koskevalla
2012/19/EU merkinnélla — WEEE

Tama direktiivi maarittele kaytettyjen

laitteiden kierratyksen koskevat
saanndkset Euroopan Unionin (EU)
alueelle

Kogepladen er lavet af kostbare || Apparaten innehaller vardematerial, som | Varen inneholder verdifulle materialer, | Laitteessa on arvokkaita materiaaleja
materialer, der ber genanvendes. || bors atervinnas. Lamna in apparaten pd | som bgr brukes pa nytt. Hvitevaren | joita pitdisi kierrattda. Toimita kaytetty
Kogepladen skal afleveres pa en | uppsamlingsplats eller pa en plats som | leveres til gjenvinning eller pa et sted | laite kierratyskeskukseen tai kuntansa
genbrugsstation eller pa den lokale | din kommun henvisar till. som av kommunen er anvist til | kerdyspisteeseen

losseplads. avfallsdeponering.

INSTALLATIONS-VEJLEDNING

INSTALLATIONS-FORESKRIFT

REGLER SOM GJELDER VED
INSTALLASJON

ASENNUSOHJEET

Installationen ma kun udfgres af et
specialiseret firma med den forngdne
certifikation i henhold til de nationale
normer og retningslinjer.

Installationen kan utféras enbart av
servicefirma, som har kvallifikation till det
och maste vara utférd enligt nationala
normer och foreskrifter.

Installasjon far kun foretas av et firma
som er faglig kyndig berettiget og
installasjonen ma skje i trdad med
nasjonale normer og forskrifter.

Ainoastaan siihen vastaavaan
patevyyden omaava like saa suorittaa
keraamisen lieden asennuksen.
Asennuksessa on noudatettavaa
paikallisia lakeja ja sdadoksia.

I forbindelse med installationen
udferes bl.a. felgende kontrolopgaver
med henblik pa test af kogepladens
funktion:
e tiek af  korrekt
stremforsyningen,
e tiek af varmelegemerne og styre-
/reguleringskomponenternes funktion
e demonstration af kogepladens
funktioner over for brugeren samt
instruktion af brugeren i betjening og
vedligeholdelse af kogepladen

tilslutning il

Vid apparatens installation ar det

nédvandigt at apparatens funktion att

utfora framfor allt dessa handlingar :

e kontrollera den ratta anslutningen till
elnat.

e Kotrollera funktionen av kokplattan,
kontroll- och regulations sensorer.

e Visa kunden apparatens alla
funktioner och informera kunden om
dess anvandning och underhall.

Ved installasjon av varen er det av
hensyn til kokeplatens funksjon
ngdvendig a gjennomfeore i det minste
folgende:

e kontroll av. om varen er riktig tilkoblet
stromnettet,

« kontroll av kokeelementenes funksjon,
samt betjenende og regulerende
elementer,

e demonstrasjon av alle varens
funksjoner overfor kunden og a gjere
denne kjent med betjening og
vedlikehold.

Keraamisen keittolevyn

asennusjérjestys laitteiston

nakokulmasta:

o tarkistetaan sahkdvirran vastaavuus

e toiminnallisuuksien testaus; lammitys,
hallinta ja ohjauslaitteet

e keraamisen keittolevyn kaikkien
toimintojen seka kaytto- ja
huoltotoimenpiteiden esitteleminen
asiakkaalle.

VIGTIG INFORMATION!

Forud for flytning, reparationer og lign.
ud over den szedvanlige brug afbrydes
stremforsyningen ved at treekke stikket
ud af stikkontakten eller trykke pa
hovedafbryderen foran kogepladen.

VIKTIGT!

Vid annan manipulation av apparaten an
vanlig anvéndning maste man koppla ur
apparaten fran elnatet genom att dra ut
sladden ur strémmen eller med att
stdnga av huvudstrombrytaren framfor
apparaten.

VIKTIG ADVARSEL!

Ved enhver handtering av produktet er
det ngdvendig & serge for at frakobling
fra stremnettet skjer ved & trekke
ledningen ut av stikkontakten eller ved &
sla av hovedbryteren foran pa produktet.

HUOM, TARKEAA!

Aina kun laitetta kasitellaan, muulloin
kuin normaalikéytdssa on laite kytkettava
irti verkkovirrasta, toisin sanoin pistoke
irrotettava pistorasiasta tai kytkemalla
virta pois paakatkaisijasta.
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PLACERING AF KOGEPLADEN

KOKPLATTANS PLACERING

PLASSERING AV KOKEPLATEN

KEITTOLEVYN SIJAINTI

INSTALLATIONSDIMENSIONER

INSTALLATIONSMATT

INSTALLASJONSMAL

ASENNUSMITAT

IS656USC, 1S656X, IS655USC, IS655X, 1S756USC, S756SC, 1IS656SC, IS655SC

IS756SC

510°

595 (600, 750)

H vis kogepladen er bredere end skabet,
med en bordplade der er under 49 mm
tyk, skal du save en udskeering i begge
sider af skabet, sa apparatet er adskilt
fra skabet.

Om haéllen &r bredare an skapet, med en
arbetsbank pa under 49 mm tjocklek,
saga en utskarning i skapets bada sidor,
sa att apparaten ar frigjord fran skapet.

Hvis koketopen er bredere enn skapet
og benkeplaten er tynnere enn

49 mm, ma du skjaere ut pa begge sider
av skapet slik at koketoppen star fritt i
forhold til skapet.

Jos liesi on leveampi kuin kaappi ja
tyétaso on alle 49 mm paksu, sahaa
leike kaapin molemmilta puolilta, jotta
laite erkautuu kaapista.
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Installationsdimensioner inde i elementet
X<49mm,y=49mm-— x
X>=49mm:y=0

Installationsmatt inuti skapet
X<49mm,y=49mm-— x
X>=49mm:y=0

Installasjonsmal inni kabinettet
X<49mm,y=49 mm-— x
X>=49mm:y=0

Asennusmitat kaapin sisalla
X<49mm,y=49mm-— x
X>=49mm:y=0

Yderligere krav til planmontering af
kogepladerne

Ytterligare krav for integration (jamn

installation) av héallen.

Ytterligere krav i forbindelse med
integrering (fluktende installasjon) av
kokeplaten

Lisdvaatimukset lieden yhdistamiseen
(upotettu asennus)

800 mm - IS656SC, 1S655SC
650 mm - IS756SC

- | -

min.650/800 mm

L -5
U §

1. Tape
2. Kit

1. Tejp
2. Kitt

1. Teip
2. Fugemasse

1. Teippi
2. Kitti
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Kogepladen ma kun installeres over
et kokkenelement, som er mindst
650 mm bredt (IS656SC, IS655SC) /
800 mm bredt (IS756SC) (se
figuren).

Nar kogepladen er installeret, skal
den fortsat veere tilgaengelig nedefra i
tilfelde af behov for service.

Hvis der er indbygget en skuffe eller
en ovn i det kekkenelement, som er
under kogepladen, skal skuffen eller
ovnen nemt kunne tages ud.

Disse kogeplader er  seerligt
velegnede til indbygning i bordplader
af sten eller i bordplader med klinker.
Ved montering af kogepladen skal

der kun fuges/kittes langs med
kogepladens overkant, aldrig ved
bunden. Dette skal sikre, at

kogepladen nemt kan tages ud, hvis
den pa et tidspunkt skal udskiftes.
Leeg derfor et lag afdeekningstape pa
den kant pa bordpladen, som
kogepladen stotter pa.

Hvis kogepladen har transportskader,
skal de anmeldes inden montering.
Ellers vil skaderne blive betragtet
som opstaet under monteringen.
Garantien omfatter ikke skader som
felge af monteringen.

Garantien omfatter ikke vandskader
eller andre skader pa
monteringsstedet.

Inden et eventuelt besgg af en
servicetekniker skal du fierne gvrige
indbyggede dele sasom skuffer og
skinner fra det kekkenelement, som
kogepladen er monteret over.
Serviceteknikeren er kun ansvarlig
for at reparere eller servicere selve
kogepladen. Kontakt eventuelt
kekkenmontgren for at fa
planmonteret kogepladen igen.

Kittet, som bruges til at fuge omkring

Hallen kan endast integreras ovanpa
ett enkelt skap, minst 650 mm brett
(IS656SC, 1S655SC) / 800 mm
brett (IS756SC) (se illustration).

Nar den har integrerats maste hallen
fortfarande vara atkomlig underifran i
servicesyfte.

Om en lada eller ugn byggs in
under hallen maste den vara enkel
att ta bort.

Dessa hallar ar extra lampliga for
integration i sten eller kaklade
arbetsytor.

Nar hallen integreras ska den kittas
langs sidorna pa glasytan och inte i
botten. Detta for att se till att sjalva
glasytan fortsatter att vara atkomlig
om den behéver bytas ut. For att
géra detta, applicera tejp, t.ex.
maskeringstejp, pa inlagningsytan.
Rapportera eventuella
transportskador innan du férseglar
héllen. Skador som rapporteras i
efterhand kommer att bedémas vara
ett resultat av felaktig montering.
Garantin omfattar inte skador som
beror pa felaktig montering av héllen.
Garantin omfattar inte vattenskador
eller andra skador pa arbetsytan som
héllen integrerats i.

Innan eventuellt servicesamtal ska all
interior i skapet som hallen ar
integrerad i, som lador, hyllor, galler
och skenor, tas bort.
Serviceavdelningen ar endast
ansvarig for reparation och service
av hallen. Kontakta din kdksspecialist
angaende ny installation av hallen.
Kittet som anvands for att forsegla
kanterna pa glasytan maste vara
resistent mot temperaturer pa upp till
minst 160 °C.

For att forhindra missfargning av
naturstenen, anvand en tatning som

Kokeplaten kan bare integreres over
et enkeltskap som er minst 650 mm
bredt (IS656SC, I1S655SC) / 800 mm
bredt (IS756SC)(se illustrasjon).

| integrert tilstand ma kokeplaten
veere tilgjengelig fra undersiden for
serviceformal.

Hvis en skuff eller ovn er innebygd
under kokeplaten, ma denne veere
lett & ta ut.

Disse kokeplatene egner seg spesielt
for integrering i benkeplater i stein
eller med fliser.

Nar kokeplaten integreres, bgr det
bare fuges langs siden pa
glasstoppen og ikke nederst. Da
sikrer man at selve glasstoppen er
tilgiengelig hvis det skulle bli
ngdvendig & skifte den ut. Legg teip,
for eksempel maskeringsteip, pa
innleggsflaten.

Rapporter eventuell transportskade
for kokeplaten forsegles. Skader som
rapporteres senere, vil bli betraktet
som resultat av innbygging.

Garantien dekker ikke skader som
skyldes innbygging av kokeplaten.
Garantien dekker ikke vannskade
eller annen skade pa benkeplaten
som kokeplaten bygges inn i.

For henvendelse til kundeservice ma
alle innvendige deler i skapet
kokeplaten er bygd inn i, som
skuffeseksjoner, hyller, stativer og
skinner, tas ut.

Kundeservice er kun ansvarlig for
reparasjon og service pa kokeplaten.
Du bgr kontakte kjgkkenleverandgren
vedrgrende ny integrering (fluktende
installasjon) av kokeplaten.
Fugemassen som brukes til a tette
kantene pa glasstoppen ma tale
temperaturer pa minst 160 °C.

For & unngd misfarging av

Liesi voidaan yhdistad yksittaisen
kaapin paalle, joka on vahintaan
650 mm (IS656SC, 1S655SC) / 800
mm leved  (IS756SC) (katso
kuvitusta).

Kun se on yhdistetty, lieden taytyy
pysyd alapuolelta saavutettavissa
huoltotarkoituksia varten.

Jos vetolaatikko on rakennettu lieden
alle, sen taytyy olla helposti
poistettavissa.

Nama liedet ovat erityisen sopivia
yhdistamiseen kivi- tai
laattatydtasoissa.

Kun liesi yhdistetaan, se tulisi kitata
vain lasisen yldosan sivua pitkin eika
pohjasta. Na&in varmistetaan, etta

lasinen yldosa itse pysyy
saavutettavissa, jos se pitda vaihtaa.
Tamén tekemiseksi kayta

upotuspintaan teippikerrosta, kuten
maalarinteippia.

limoita mahdolliset kuljetusvauriot
ennen lieden tiivistamista. Kaikkia
jalkeenpain ilmoitettuja  vaurioita
pidetaan tuloksena lieden
kiinnittamisesta.

Takuu ei kata vaurioita, jotka ovat
tuloksena lieden kiinnittdmisesta.
Takuu ei kata vesivauriota tai mitéan
muuta vauriota tydtasolle, johon liesi
kiinnitetaan.

Ennen mitdadn huoltosoittoa, kaikki
kaapin sisaiset osat, joihin liesi on
kiinnitetty, kuten
vetolaatikkorakenteet, hyllyt, telineet
ja ohjainkiskot, on irrotettava.
Huolto-osasto on vastuullinen vain
lieden korjauksesta ja huollosta.
Sinun tulee ottaa yhteys
keittidasiantuntijaasi koskien lieden
uudelleenyhdistamista (upotettu
asennus).
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kogepladen, skal veere varmefast op
til mindst 160 °C.

e For at undga misfarvning af natursten
skal du bruge en seerlig forsegling
mellem kogepladen og bordpladen.

utvecklats sarskilt for applicering
mellan glas och natursten.

natursteinen ma det brukes en
spesiell tetning mellom glasset og
natursteinen.

o Kittia kaytetdan tiivistdmaan lasisen
yldosan reunat, joiden taytyy olla
vahintddn 160 °C  lampdtiloja
kestavat.

e Luonnonkiven varjaytymisen
estéamiseksi kayta erityisesti
kehitettya tiivisteainetta lasin ja
luonnonkiven valilla.

Hvis bordpladen er tykkere end 30 mm,
skal dens form tilpasses pa det sted,
hvor keleluften bleeses ud af kogepladen
(se billede).

Ifall arbetsskiva ar tjockare an 30 mm, ar
det notvandigt att justera dess form vid
utgdngen av kylluft fran apparaten.(se

Dersom arbeidsbenken er tykkere enn
30 mm, er det ngdvendig a justere dens
form pa det stedet der kjglende luft
kommer ut av apparatet (vennligst se
figur)

Jos keittiGtaso jonne liesitaso upotetaan,
on paksumpi kuin 30 mm, tulee sitad
tuuletusreikien kohdalta muotoilla
oheisen kuvan ohjeen mukaisesti.

bilden).
N_

Installationen ma kun udferes af et
specialiseret firma med den forngdne
certifikation i henhold til de nationale
normer og retningslinjer.

e Den elektriske kogeplade skal, hvad
angar den ydre pavirkning, anvendes
under normale vilkar.

« Kogepladen er beregnet til montering i
en udskeering i kekkenbordet pa min.
tykkelse ~ 30mm,  beskyttet pa
overfladen med et varmebestandigt
materiale.

e Kokkenbordet skal veere vandret og
teetnet langs veeggen for at undga
indtreengen af veeske.

e Udskeeringens mal samt placering
fremgar af installationsvejledningen
pa billedet.

o Sikkerhedsafstanden til veeggene og
skabene som vist pa billedet skal
overholdes.

e Flader i og omkring udskeeringen
behandles gerne med egnet lak (fx
silikonelak), eller beskyttes med

Installationen kan utféras enbart av
servicefirma, som har kvalifikation till det
och maste vara utférd enligt nationala
normer och foreskrifter.

e Med hansyn till ytterpaverkningar ar
induktionskokhall avsedd fér normal
miljo.

o Kokhallen ar forutsatt att vara inbyggd
i utskarning i arbetsskiva med min.
tiocklek 30 mm och yta tackt med
varmeresistent material.

e Arbetsskivan maste vara installerad i
vagrat position och pa sidan som éar
vid vagg isolerat sa att vatskor inte
kan lacka in.

e Proportioner av utskarning for kokhall
och dess possition ses pa bilden for
installation.

e Kokhéllens sakerhetsavstand fran
vagg och mobler, som man maste
iaktaga, ses pa bilden.

e Ytor som uppkommer med
utskarningen rekommenderar vi att
técka med passande lak ( t.ex. Silikon

Installasjon far kun foretas av et firma
som er faglig kyndig, og den far utferes
utelukkende i overensstemmelse med
nasjonale normer og forskrifter.

e Den elektriske kokeplaten er av
hensyn til ugunstig pavirkning ute,
beregnet pa normale (innendgrs-)
miljger.

o Kokeplaten forutsetter innbygging i
utskaret del av arbeidsplate med en
minimumstykkelse av 30 mm, og i
varmebestandig materiale som er
dekket til pa overflaten.

e Arbeidsplaten skal veere installert i
vannrett posisjon og ma - pa den
siden som vender mot veggen - veere
tettet mot rennende vaesker.

e Mal for utskjeeringen for kokeplaten
og dens posisjon er angitte pa figuren
for installasjon

e Trygg avstand fra vegger og mebler -
som det er ngdvendig & overholde - i
forhold til kokeplaten, finnes pa
figuren.

Ainoastaan siihen vastaavaan
patevyyden omaava liike saa suorittaa
keraamisen lieden asennuksen.

Asennuksessa on noudatettavaa

paikallisia laikai ja sdadoksia

e Tama sahkoétoiminen  keraaminen
liesitaso on tarkoitettu
normaaliolosuhteisiin sisakayttoon.

e Keraaminen liesitaso tarkoitettu

upotettavaksi keittidkalustetasoon
jonka paksuus on vahintdan 30 mm ja
mika on paallystettyna

kuumankestavalla materiaalilla.

e Taso on asennettava vaakatasoon ja
reunat ftiivistettdva, ettei nesteet
paase valumaan levyn alle.

e Keraamisen liesitason upottamiseen
tarvittavan syvennyksen koko on
esitetty ylla olevassa kuvassa.

e Tarvittavat suojaetdisyydet seinasta ja
muista kalusteita on esitetty ylla
olevassa kuvassa.

e Suosittelemme ettd syvennyksen
pohjalle asennetaan tarvittava suoja
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alufolie for at minimere indtreengen af
fugt i kekkenbordet.

Det er ikke tilladt at montere
bageovne under kogeplader uden
seerlige modifikationer, hvis der er
risiko for, den varme luft fra ovnen vil
streamme op under kogepladen.
Ligeledes vaeggen bag ved
kogepladen skal vaere lavet af et
varmebestandigt materiale (120°C).
Den mindste afstand  mellem
kogepladens bagkant og veeggen er
50 mm.

Kogepladen méa ikke monteres teet pa
kekkenskabe af breendbare
materialer, der befinder sig over
kekkenbordets overflade.

Det anbefales kun at installere en
emhaette over kogepladen, det er dog
muligt at anbringe et kokkenskab over
emhaetten. Det frarddes at montere et
skab uden emheaetten over
kogepladen. Den mindste afstand
mellem kogepladen og emhaetten er
760 mm, felg instruktioner fra

), respektive aluminium folie, som
sanker infiltring av fuktighet i skivan.
Det &r inte mgjligt att installera ugn
under kokhallen utan at Vvidta
erforderliga atgarder, for branning fran
ugnen kan fléda upp under kokhallen.
Baksidan av koksbanken bakom
kokhédllen maste ocksd vara av
varmresistent material ( 120 °C ) .
Det minsta mdjliga avstand mellan
kokhallen och bakvaggen &ar 50 mm.
Kokhéllen far inte vara installerad i
narheten av kdksskap som ar gjort av
brannbart material och skjuter ovan
Over arbetsskivan.

Ovanfér kokhallen rekommenderars
det bara att instalera flakt och ovanfor
den kan ett koksskap installeras.
Undvik att installera bara koéksskap
utan en flakt ovanfér kokhallen. Det
minimala avstand mellan kokhallen
och flakten ar 760 mm, félj vidare
anvisning av flakttillverkaren.

De flatene som dannes som falge av
utskjeeringen, anbefaler vi a dekke
med en egnet lakk (f.eks. silikonlakk),
resp. aluminiumsfolie, som reduserer
muligheten for at fuktighet skal trenge
inn i platen.

Under kokeplaten far det ikke uten
seerlige forhandstiltak installeres noen
bakeovn der produkter etter
forbrenning  kan  stremme  fra
bakeovnen og oppover til oppunder
kokeplaten.

Ogsa baksiden av kjgkkenseksjonen,
bak kokeplaten, ma veaere av et
varmebestandig materiale (120°C).
Minimumsavstand for kokeplatens
bakre kant i forhold til bakveggen er
50 mm.

Kokeplaten far ikke installeres i
umiddelbar nzerhet av et kjokkenskap
av et brennbart materiale, som rager
over arbeidsplatens overflate.

Det anbefales at det over kokeplaten
kun installeres en vifte for utlufting, og
over denne kan det veere plassert et

esim. silikonilevy tai alumiinifolio, jolla
estetdan kosteuden siirtyminen levyyn
rakenteeseen.

Ala asenna uunia keraamisen leiden
alapuolelle ilman erikoistoimenpiteita.
uunista nousevat kuumat hoyryt
saattavat vahingoittaa keraamista
liesitasoa.

Keittibkalusteen takaseina tulisi olla
kuumankestavasta materiaalista
(120°C). Keraamisien tason
minimietaisyys takaseinastd on 50mm
Al sijoita keraamista liesitasoa liian
lahella herkasti syttyvasta
materiaalista valmistettuja
keittidkalusteita, esim. sen ylapuolelle
Suosittelemme liesituulettimen
asunnasta lieden ylapuolelle,
liesituulettimen ylapuolelle saa
asentaa  keittibkaapistoja. = Emme
suosittele keittickaappia
asennettavaksi suoraan lieden
ylapuolella ilman, ettd siind valissa
olisi liesituuletin. Keraamisen
liesitason ja liesituulettimin

emhaetteproducenten. kjskkenskap. Et separat stdende skap minimietdisyys on 760 mm, noudata
uten noen pamontert vifte for utlufting, liesituulettimen laitevalmistajan
satt opp over kokeplaten, anbefales antamia ohjeita.
ikke. Minimumsavstanden mellom
kokeplaten og viften er 760 mm, i
tillegg tar en hensyn til
vifteprodusentens anbefalinger.

UDLUFTNING VENTILATION LUFTING TUULETUS

VIGTIGT! VIKTIGT! VIKTIG! HUOM !

e Folgende anvisninger vedrgrende | e Folj féljande anvisningar for | e Viktig! Rett deg etter de folgende | e Laitteen asennuksessa on
installation af kogepladen skal fglges installation av apparaten. Otillracklig anvisningene for installering av noudatettavaa seuraavia
ngje. Utilstraekkelig tilfersel af kaleluft tillgang till kylluften kan leda till en apparatet. Utilstrekkelig tilgang av asennusohjeita. Liian vahainen
kan nedseette kogepladens funktion begransning av apparatens funktion, kjelende Iuft kan fere til at apparatet jaéhdytysilman maara saattaa

eller medfgre beskadigelse af pladen.
| tilfeldet af at kogepladen installeres
over en skuffe, ma der i skuffen ikke
forefindes sma genstande og papir,
der kan proppe ventilatorens

eventuellt till dess skada.

Om induktionshéllen &r placerad Gver
en lada far det inte finnas sma
foremal eller papper i ladan som kan
tdppa igen ventilatorns insug och pa

virker darligere, eventuelt til at det
oppstar skader pa apparatet.

Er induksjonsplaten plassert overfor
stikkontakten, far det der ikke veere
plassert noen mindre gjenstander

vaikuttaa laitteen tehokkuuteen tai
rikkoa sen.

Mikali  keraaminen liesitaso on
sijoitettu laatikoston ylapuolelle,
varmista, ettei laatikossa ole sellaisia
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indsugning til og dermed begraense
induktionspladens afkgling.

sa satt begransa induktionshéllens
kylning.

eller papirer som kunne bli sittende
fast i ventilatorenes sugeapninger, og
dermed kunne de hindre avkjgling av
induksjonsplaten.

pieni esineitd, paperia yms. mika
saattaisi joutua ja tukkia tuuletusreiat
ja estdd nain olleen induktiolieden
jaahdytyksen.

A (mm) B (mm)

C (mm)

50 20

5

(
)
\. []| «=—<+—][]«—

B

NN\
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N || =—<—][]«—
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Underskabets bagside skal vaere
aben omkring udskeeringen for at
sikre luftcirkulation.

Skabets forreste stiver skal fiernes, sa
der under bordpladen bliver dannet en
spreekke pa mindst 5mm i hele
kogepladens bredde til
luftgennemgang.

Eventuelle stivere under bordpladen
skal som minimum veere fiernet
omkring arbejdspladen.

Afstanden mellem
induktionskogepladen og
kgkkenskabene, evt. andre

indbyggede hvidevarer skal vaere
valgt med henblik pa god udluftning
og luftcirkulation omkring
induktionszonerne.  Overhold den
minimale afstand pa 50 mm mellem
pladens lag og kokkenskabets
(skuffens) indhold.

Baksidan av underskapet maste vara
Oppen i omradet av utskarningen sa
att luftutbyte ar forsakrat.

Det &r nodvandigt att ta bart framre
armering av mobeln sa att en dppning
uppstar, dar Iuft kan strdmma.
Oppningen méste vara minimalt 5mm
under arbetsskivan och na pa hela
bredden av apparaten.

Om nagon armering befinner sig
under arbetsskivan maste den tas
bort i omradet av arbetsskivan.
Avstandet mellan induktionskokhéllen
och koksmdbel eventuellt annan
inbyggd apparat maste véljas sa att
tillracklig ventilering och ventilering av
induktionskokzonerna forsakras. Det
ar viktigt att behalla minimal avstand
50 mm av kokslinjens innehall (ladans
innehall) fran plattans skydd.

Man bor férhindra en omattlig

Det nedre skapets bakvegg skal pa
det stedet der det finnes en
utskjeering i arbeidsbenken, vaere
apen, slik at utskiftningen av luft
sikres.

Det er nedvendig & fierne det framre
mgbelarmaturet, slik at det blir en
apning til giennomstremming av luft i
det minste 5mm under arbeidsbenken
over hele apparatets bredde.
Eventuelle armaturer under
arbeidsbenken skal veere fjernede i
det minste pa arbeidsplaten

Avstanden mellom
induksjonskokeplaten og
kjokkenskapene, evt. andre
forekommende innebyggede

apparater skal veere valgt slik at det
sikres tilstrekkelig lufting og
ventilasjon av induksjonskokefeltene.
Det er nedvendig & overholde en

Jotta iltamankierto olisi mahdollista,
tulee keraamisen liesitason
syvennyksen  alapuolella  olevan
keittiokaapin takaseina avata.
Kalusteiden etutuki tulee poistaa, jotta
siihen voidaan leikata ilmanvaihtoon
tarvittava reikd. Reiké on oltava koko
levyn pituudelta ja vahintddan 5 mm
korkea.

Keraamisen tason alapuolelle jaava
kaapiston pinta tulee poistaa koko
tason alueelta.

Induktio  liesitason ja  muiden
integroitujen keittiokalusteiden valiin
on jatettdva  riittdva  ilmarako
tuuletuksen mahdollistamiseksi.
Minimietaisyys keraamisen liesitason
alla olevaan kalusteeseen (laatikosto)
on 50 mm.

Liesitason alapuolelle ei saa syntya
lammonnousua esim. sen alapuolella
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e En kraftig opvarmning af kogepladen
forneden, fx fra en indbygget bageovn
uden en koleblaeser skal undgas.
Serg for supplerende udluftning, se
billede.

e Induktionskogepladen ma ikke
anvendes, nar der udfgres en
pyrolyse (rensning ved hgj
temperatur) i den indbyggede
bageovn under den indbyggede
kogeplade.

uppvarmning fran undersidan, t.ex.
fran en inbyggd bakugn som inte har
en kylventilation.

e Om det pagar en proces pyrolys
(hdgvarme rengoéring) i en inbyggd
bakugn under kokhéllen far man inte
anvéanda iduktionskokhéllen.

minimumsavstand til
kjokkenseksjonen (skuffens innhold)
fra platens deksel pa 50 mm.

e Det er ngdvendig & hindre overdreven
oppvarming fra undersiden, f.eks. fra
en innebygget  bakeovn uten
kjaleventilator.

e Dersom det i den innebyggede
bakeovnen, plassert under den
innebyggede kokeplaten, foregar en
pyrolyseprosess (rengjering under
hay temperatur), far ikke
induksjonskokeplaten brukes.

olevasta hellasta josta puuttuu
jaahdytys.

Mikali keraamisen lieden alle on
kuitenkin sijoitettu uuni (grilli) tulee
Induktiolieden kayttéa valttda siina
tapauksessa jos uunin pyrolyysi
(syvapuhdistus) prosessi on
kaynnissa.

TILSLUTNING AF KOGEPLADEN
TIL STRGMFORSYNINGEN

ANSLUTNING TILL ELNAT

KOKEPLATENS TILKOBLING TIL
DET ELEKTRISKE NETTET

LAITTEEN KYTKEMINEN
SAHKOVERKKOON

Tilslutning af kogepladen til
stramforsyningen udferes kun af et
specialiseret firma med den forngdne
certifikation. Stremledningen foran
kogepladen skal veere forsynet med en
kontakt til afbrydelse af
stremforsyningen, hvor afstanden
mellem de afbrudte kontakter pa alle

polerne er mindst 3 mm.

Dette krav bortfalder dog, hvis

stremledningen har et stik, der let og

uden problemer kan blive taget ud af
stikkontakten.

e For at tilslutte kogepladen kan du
bruge en 3-leder kabel med tveersnit
4mm (fx type HO5VV-F 3G4) eller en
4-leder kabel med tveersnit 2,5mm (fx
type HO5VV-F 4G2,5). Juster dens
ender som vist i billedet.Ledernes
ender beskyttes med presmuffer mod
flosning.

e Efter befaestelse af ledernes ender
under skruehovederne i klemkassen
leegges kablet ned i klemkassen og
sikres med en bgjle mod at blive revet
ud.

o Til sidst lukkes klemkassens lag.

e Nar kogepladen er tilsluttet

Apparatens elinstalaltion ~ far endast
utféras av kvalificerad servicepersonal.
Elinstallationen maste vara utrustad med
en sakerhetsbrytare for att koppla fran
apparatens alla ledningar, med ett
avstand mellan kontakterna pa minst
3mm i Oppen positon. Om
anknytningssladden har en stickkontakt
och denna kan man enkelt och utan
svarighet att dra ut frdn vaggkontakten
behdéver man inte goéra ovanstaende
elinstallation.

e Anvand 3-ledarkabel pa minst 4 mm
tvarsnittsarea for att ansluta hallen,
tex. typ HO5VV-F 3G4, eller 4-
ledarkabel pa minst tvarsnittsarea
2,5mm, tex. HO5VV-F 4G25 vars
kabelandarna skall anpassas enligt
figuren.

e Det ar nodvandigt att forstarka
kabelns &ndar s& dom inte fransar sig
med pressade stickproppar.

e Efter att ha satt fast kabeldndarna
under anslutningsbryggorna i
anslutningsdosen satt fast
stromsladden i anslutningdosen och
férsékra den mot utdragning med
dragavlastning.

Tilkobling av kokeplaten til det elektriske
nettet far utferes kun av et faglig kyndig
firma. Til fordeleren foran apparatet ma
det veere bygget inn en bryter il
frakobling av apparatet fra stremnettet,
der avstanden mellom de frakoblede
kontaktene til alle polene er min. 3 mm.
Denne plikten faller bort, dersom
tilkoblingsledningen er forsynt med et
gaffelformet endestykke og dersom dette
endestykket pa en enkel og grei mate
uten hindringer kan trekkes ut av
kontakten i veggen.

e Apparatet skal tilkoples med kabel
med 3 arer pa 4 mm i snitt, f.eks. av
type HO5VV-F 3G4, eller kabel med 4
arer pa 2,5 mm i snitt, f.eks. av type
HO5VV-F  4G2,5. Endene  skal
behandles i samsvar med figuren.

e Ledernes ender er det nedvendig a
feste og derigiennom sikre mot
oppflisning ved hjelp av papressede
endestykker.

e Etter festing av lederendene under
skruehodene i klemmelisten, stikkes
kabelen inn i dette klemmestykket og
sikres mot utdragning ved hjelp av en
spenne.

Laiteen kytkemisen sa@hkdverkkoon saa
suorittaa ainoastaan siihen vastaavan
patevyyden omaava henkild. Kytkin,
jonka napojen vali on 3 mm on
kytkettava virtapiiriin ennen laitetta, joten
sita olisi mahtollista kytkea pois.

e Kaytd keittoalueen yhdistamiseen

4mm  ristileikkauksella 3 uralla
kaapelia, esim. HO5VV-F 3G4 tai
2,5mm ristileikkauksella 4 uralla
kaapelia, esim. HO5VV-F 4G2,5.
Saada paat kuvassa esitetyn mukaan.
Sahkokaapelin paat pitda puristaa
yhteen, jottei ne haarautuisi.

Kytke sahkokaapeli jakorasiaan ja
kiinnitd pidikkeella milla varmistetaan
ettd ne pysyy paikoilla silloinkin kuin
niité vedetaan.

Sulje lopuksi jakorasian kansi.
Kytkemistd varten k&anna laite

tydasentoon, sijoita se sille
tarkoitettuun syvennykseen
keittidtasossa ja varmista

litdntékaapelin asento.

Poista alueen alareunan tiivisteen
ylapuolen muovi, sisdista levy siihen
maarattyyn  paikkaan ja  paina
varovaisesti  valttadksesi  laitteen
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stremforsyningen, drejes den
arbejdspositionen og placeres i
udskeeringen.  Tjek  stremkablets | o
position.

e Fjern daekningsfolien fra forseglingen
péa pladens nederste kant, szt pladen | o
ind i hullet i kekkenskabet og tryk
mildt pa kanterne, kun sa at apparatet
ikke @delaegges.

Till  slut
skydd.
Efter installationen séatt apparaten i
arbetsposition, in i utskarningen och
kotrollera strémsladdens lage.

Ta bort folie och placera hallen i
urskarningen pa koksbanken och
tryck in runt kanterna med mattlig
kraft sa att det inte intréffar nagon
skada pa apparaten.

stdng anslutningdosans

o Til

slutt lukkes lokket
klemmestykket.

Etter tilkobling vris apparatet til
arbeidsstilling, settes inn i den
utskarede delen av arbeidsbenken og

stremtilferselskabelen sjekkes.

pa

o Vernefolie skal fjernes fra platens

nedre kant, platen skal legges inn i
apningen i kjgkkenbenken og trykkes
litt pa sidene slik at apparatet ikke blir
skadet.

vahingoittamista.

1IN/PE ~220-2L0V

(L1 12 13 N1 N2 @]

R IRRR]
”

min 2,5mm

2IN/PE~ 400V

-
N

(L1123

N1 N2 ©

min. 2,5mm

1 2

~ T40mp

-——

7 _120mm

ZELENO-ZLUTY

<~ 14
Onm YELOW-GREEN

-

ZELENO-ZLUTY
YELOW-GREEN

gmm

2INIPE~ 40OV *f

u_ 2
UNIPE~220-260V T

L2

1

[

N

N
—

—® —e®

ENFASET TILSLUTNING

ENFASIG ANSLUTNING
1. bgjle mod at kablet rives ud 1.
2. ledernes ender med presmuffer 2.

dragavlastning
sladdandar férstarkade med pressade
stickproppar

ENFASESTILKOPLING

1. spenne mot at snoren blir trukket fra

2. lederendene forsterket med det
papressede endestykket

YKSIVAIHEINEN KYTKENTA

1. klemmari johdon kiinnittdmiseksi

2. johdon paat kiinnitetty lopusta
Prassattyna
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ADVARSEL:

Producenten forbeholder sig retten til at
foretage sma eendringer i vejledningen i
trit med de teknologiske eendringer og
innovationer foretaget pa produktet, der

VARNING :

Forverkaren forbehaller sig ratten att
gbra andringar i bruksanvisnignen, som
framgar av innovations eller tekniska
andringar av produkten, som inte har

NB!
Produsenten reserverer seg rett til a

foreta mindre justeringer i denne
bruksanvisningen, som fglge av
innovasjonsmessige eller  tekniske

HUOM:

valmistaja pidattaa oikeudet
kayttdohjeessa johtuen teknisistéd tai
teknologia muutoksista johtuvista

pienistd muutoksista jotka eivat vaikuta

ikke har indflydelse pa produktets | paverkan av produktens funktion. forandringer i produktet, som ikke har | tuotteen toimintaan
funktion. noen innvirkning pa produktets funksjon.
TILBEHOR TILLBEHOR TILBEHGR LISAVARUSTEET
Renseskraber Rengdringsskrapa Rengjaringsskrape Puhdistusraaputin 1
TEKNISKE DATA TEKNISK
INFORMATION
Indbygget elektrisk Elektrisk inbyggbar 1S656SC 1IS656USC 1IS656X IS756SC IS756USC
induktionskogeplade induktionskokhall
[ Mal | Matt [ | | |
Kogepladens mal — B x D || Total matt - Bredd x 595 /510 /60 mm 600 /510 /60 mm 600 /515/62 mm 750 /510 /60 mm 750/510/60 mm
x H Djup x V

(H = indbygget dybde)

(D = inbyggt djup )

Mal af udskaeringen i
bordpladen

B x D x bordpladens
tykkelse

Matt av utskarning i
arbetsskiva

Bredd x Djup x
arbetsskivans tjocklek

560 x 490 x (30 - 50) mm

[ Kogezoner

[ Induktionskokzoner ||

fleks zone.

zon

|

[ Forreste venstre |[ Vanster framre II 200x200 mm___ 1800/3000 kW |

[ Bageste venstre |[ Vanster bakre I[ 200x200 mm___ 1800/3000 KW |

[ Forreste hgjre |[ Hoger framre Il 200x200 mm___ 1800/3000 KW |

[ Bageste hgjre |[ Héger bakre II 200x200 mm___ 1800/3000 kW |
Den venstre og hgjre Vanster och hoger flexi- 400x200 mm 3000/4000 kW

Elektrisk spaending

Elektrisk anslutning

220-240 V/400 V ~; 50/60 Hz

[ Samlet effekt

|[ Total anslutningseffekt ||

7,2 kKW
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TEKNISKE
ANGIVELSER

TEKNISET
TIEDOT

Elektrisk innebygget
induksjonskokeplate

Sisaanrakennettu
induktiojarjestelma

1S656SC

IS656USC

1IS656X

1IS756SC

IS756USC

Mal

Mitat

Mal totalt - bredde x
dybde x hgyde (V =

kokonasmitat Leveys-
syvyys — korkeus (H=

595/510 /60 mm

600 /510 /60 mm

600 /515/62 mm

750 /510 /60 mm

750/510 /60 mm

arbeidsbenkens bredde
x dybde x tykkelse

Leveys-syvyys-
keittibtason syvyys

innebygget dybde) upotussyvyys)
Malene til arbeidsplatens || Uptusreijan mitat 560 x 490 x (30 - 50) mm
utskarede del keittiotasossa

| Kokefelt

|[ Keittoalueet

fleksisone

laajennettu alue

|

[ Venstre fremre |[ Vasen etu I[ 200x200 mm__ 1800/3000 kW |

[ Venstre fremre |[ vasen taka I[ 200x200 mm__ 1800/3000 kW |

[ Hayre fremre |[ Oikea etu I[ 200x200 mm___ 1800/3000 kW |

[ Hayre fremre [ Oikea taka I[ 200x200 mm___ 1800/3000 kW |
Venstre og hgyre 400x200 mm 3000/4000 kW

[ Elektrisk spenning

H Vasen ja oikea

[ Sahkéjannite

220-240 V/400 V ~; 50/60 Hz

[ Elektrisk ytelse totalt

[ Systtovirta

7,2 kW
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TEKNISKE DATA

TEKNISK INFORMATION

Indbygget elektrisk Elektrisk inbyggbar 1S655SC 1S655USC 1S655X
induktionskogeplade induktionskokhall
Mal Matt

Kogepladens mal — B x D x H
(H = indbygget dybde)

Total matt - Bredd x Djup x V
(D =inbyggt djup )

595/510/60 mm

600 /510 /60 mm

600/515/62 mm

Mal af udskaeringen i bordpladen
B x D x bordpladens tykkelse

Matt av utskarning i arbetsskiva
Bredd x Djup x arbetsskivans
tjocklek

560 x 490 x (30 - 50) mm

Elektrisk spaending

|[ Elektrisk anslutning

220-240 V/400 V ~; 50/60 Hz

[ Kogezoner |[Induktionskokzoner I I I |
[ Forreste venstre |[ Vanster framre II 200x200 mm___ 1800/3000 kW |
[ Bageste venstre [ Vanster bakre I 200x200 mm___ 1800/3000 kW |
[ Forreste hgjre |[ Hoger framre Il 200x200 mm__ 1800/3000 kW |
[ Bageste hgjre |[ Héger bakre II 200x200 mm___ 1800/3000 kW |
[ Den venstre fleks zone. [ Vanster flexi-zon I 400x200 mm___3000/4000 kW |

|

|

induksjonskokeplate

Sisaanrakennettu
induktiojarjestelma

[ Samlet effekt |[ Total anslutningseffekt I 7,2 kW
| TEKNISKE ANGIVELSER || TEKNISET TIEDOT |
Elektrisk innebygget 1S655SC 1S655X

Mal

[ Mitat

[ [
” 1S655USC H
I I

Mal totalt - bredde x dybde x hgyde

(V = innebygget dybde)

kokonasmitat Leveys-syvyys —
korkeus (H= upotussyvyys)

595 /510 /60 mm

H 600 /510 /60 mm H

600 /515/62 mm

Malene til arbeidsplatens utskarede Uptusreijan mitat keittiotasossa 560 x 490 x (30 - 50) mm
del arbeidsbenkens bredde x dybde Leveys-syvyys- keittidtason syvyys
X tykkelse
Kokefelt Keittoalueet I I
Venstre fremre Vasen etu 200x200 mm 1800/3000 kW
Venstre fremre Vasen taka 200x200 mm 1800/3000 kW
Hayre fremre Oikea etu 200x200 mm 1800/3000 kW
Hayre fremre Oikea taka 200x200 mm 1800/3000 kW
[ Venstre fleksisone |[ Vasen laajennettu alue I 400x200 mm___ 3000/4000 kW
Elektrisk spenning Sahkdjannite 220-240 V/400 V ~; 50/60 Hz
Elektrisk ytelse totalt Sy6ttovirta 7,2 kW
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PRODUKTOPLYSNINGER, FORORDNING (EU) NR. 66/2014
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I Symbol I Enhed I Verdi I Veerdi
[ Leverandgrens navn eller varemaerke II I[ I[ GORENJE Il GORENJE |
1IS656SC IS655SC
1IS656USC IS655USC
Modelidentifikation 1S656X 1S655X
IS756SC
IS756USC
Kogepladetype D
Antallet af kogezoner og/eller -omrader 4 4
Opvarmningsteknologi EE electiic burner induktionskogezoner || induktionskogezoner
0g —kogeomrader og —kogeomrader
Dimensioner af kogezoner og / eller omrader L cm 20,0 20,0
w 20,0 20,0
Energiforbrug pr. kogezone eller -omrade E Celectric cooking Wh/kg 200,7 203,6
202,6 200.8
181,9 181,3
198,7 182,1
Kogepladens energiforbrug EE clectric hob Wh/kg 196,0 192,0
da



TUOTETIETOJA, ASETUS (EU) N:O 66/2014TUOTESELOSTE

I Symboli I Yksikkd I Arvo I Arvo
[ Tavarantoimittajan nimi tai tavaramerkki II I[ I[ GORENJE Il GORENJE
Mallitunniste 1IS656SC 1IS655SC
IS656USC IS655USC
1IS656X 1IS655X
IS756SC
IS7T56USC
Keittotason tyyppi D
Keittovydhykkeiden ja/tai -alueiden lukumaara 4 4
Mitat keittoalueet ja / tai alueiden L cm 20,0 20,0
W 20,0 20,0
Kunkin keitto vyéhykkeen tai -alueen energiankulutus E Celectric cooking Wh/kg 200,7 203,6
202,6 200.8
181,9 181,3
198,7 182,1
Keittotason energiankulutus EE clectric hob Wh/kg 196,0 192,0
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PRODUKTINFORMATION, FORORDNING (EU) NR 66/2014

Beteckning Enhet Virde Virde
Leverantérens namn eller varumarke GORENJE GORENJE
IS656SC IS655SC
1IS656USC 1IS655USC
Modellbeskrivning 1IS656X 1IS655X
IS756SC
IS756USC
Typ av hall D
[ Antal kokzoner och/eller omraden I[ I[ Il 4 Il 4 |
Varmeteknik EE electric burner induktionszoner och || induktionszoner och
—omraden —omraden
Matt for kokzoner och / eller omraden L cm [ 20,0 Il 20,0 |
w I 20,0 I 20,0 |
Energiforbrukning per kokzon eller omrade ECejectric cooking Whikg [ 200,7 I 203,6 |
l 202,6 I 200.8 |
[ 181,9 Il 181,3 |
[ 198,7 Il 182,1 |
[ Hallens energiférbrukning [ EE etectric hov I[ Whikg I 196,0 I 192,0 |
sv
MORA MORAVIA, s.r.o., Nadrazni 50, Hlubo&ky-Marianské Udoli, Czech republic SAP 473790
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